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Vennligst les denne bruksanvisningen forst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Blomberg-produkt. Vi haper at du oppnér optimale resultater
med ditt produkt, som er produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes
péa markedet. Derfor bar du lese hele denne bruksanvisningen og alle andre tilherende
dokumenter neaye for du bruker produktet og beholde disse som en referanse for
fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge
med. Folg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller
mellom modellene vil kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om bruk.
Advarsel om farlige situasjoner med hensyn til liv og eiendom.
Advarsel om elektrisk stot.

Advarsel om risiko for brann.
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Advarsel om varme overflater.

Argelik A.S.
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet

og miljo

Denne delen inneholder

sikkerhetsinstrukser som vil

bidra til & beskytte mot fare for

personskade eller skade pa
eiendom. Unnlater du & felge
disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

« Dette apparatet kan brukes
av barn fra 8 8r og oppover
0g personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er
under tilsyn eller har fatt
instruksjoner om bruk av
apparatet pa en sikker méate
og forstar hvilke farer som er
involvert.

Barn far ikke leke med
apparatet. Rengjering og
vedlikehold skal ikke utferes
av barn uten tilsyn.

» Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, evt.
mangel pa erfaring og
kunnskap, med mindre disse
personene er under tilsyn
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eller har far veiledning i bruk
av apparatet.

Barn skal ikke leke med
produktet.

« Hvis produktet overleveres til
noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger,
produktetiketter og andre
gvrige dokumenter og deler.

« Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma
alltid utferes av autoriserte
serviceverksted. Produsenten
vil ikke kunne holdes
ansvarlig for skader som
folge av forsek utfort av
uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjore
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye for
installasjon.

« [kke bruk produktet hvis det
er defekt eller har synlige
skader.

« Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av
etter hver gang produktet har
veert i bruk.

Elektrisk sikkerhet

« Hvis produktet har en feil, bor
det ikke brukes med mindre



det er reparert av et autorisert
verksted. Det er fare for
elektrisk sjokk!

Bare koble produktet til en
jordet stikkontakt/linje med
spenning og beskyttelse som
spesifisert i "Tekniske
spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfort
av en kvalifisert elektriker
mens produktet brukes med
eller uten en transformer. Vart
selskap vil ikke kunne holdes
ansvarlig for eventuelle
problemer som oppstar pa
grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved &
spre eller helle vann pa det!
Det er fare for elektrisk sjokk!
Produktet ma veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjaring og reparasjon.

Hvis stramtilkoblingskabelen
for produktet er skadet, ma
den skiftes ut av produsenten,
dens autoriserte serviceagent
eller liknende kvalifiserte
personer for & unnga fare.
Apparatet ma installeres slik
at det kan kobles helt fra
nettverket. Frakoblingen méa
skje enten ved hjelp av et
stopsel eller en bryter som er

innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

« Alt arbeid pa elektrisk utstyr
0g -systemer bear kun utferes
av autoriserte og kvalifiserte
personer.

« | tilfelle skade, sla av
produktet og koble det fra
stremforsyningen. For & gjore
dette, sla av sikringen
hjemme.

» Serg for at sikringsmerkingen
er kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

« ADVARSEL.: Apparatet og
dets tilgjengelige deler blir
varme under bruk.
Forsiktighet bor tas for &
unnga & komme borti
varmeelementer. Barn under
8 &r skal holdes unna med
mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

« Bruk aldri produktet nér din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga.
bruk av alkohol og/eller
narkotika.

« Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine
retter. Alkohol fordamper ved
haye temperaturer og kan
forarsake brann, siden det
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kan antennes nar det
kommer i kontakt med varme
overflater.

« Plasser ikke noe brennbart
materiale i naerheten av
produktet, ettersom sidene
kan bli varme under bruk.

« Hold alle ventilasjonsdpninger
fri for hindringer.

« Bruk ikke damprensere til &
rengjore apparatet, da dette
kan fore il elektrisk stot.

« ADVARSEL: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med
fett eller olje kan veere farlig
og kan fere til brann. Prov
ALDRI & slukke en brann ved
hjelp av vann, men slé av
apparatet og dekk deretter til
flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

« FORSIKTIG: Hele
matlagingsprosessen ma
overvakes. En kort
matlagingsprosess ma
overvakes kontinuerlig.

« ADVARSEL.: Brannfare: La
ikke gjenstander bli liggende
lagret pé overflatene der det
foregér tiloeredning av mat.

« ADVARSEL.: Hvis overflaten
er sprukket, skru av
apparatet for & unnga fare for
elektrisk stot.
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« Dersom glasset pa

varmeplaten knuses: Sla
oyeblikkelig av alle brennere
og alle elektriske
varmeelement, og isoler
apparatet fra
stramforsyningen. |kke ror
apparatets overflate. Ikke
bruk apparatet.

Sla etter bruk av
kokeplateelementet ved hjelp
av dets kontrollmekanisme
og stol ikke pa panne-
detektoren.

Gjenstander i metall, slik som
kniver, gafler, skjeer og lokk
bor ikke plasseres pa
kokeplatens overflate, siden
de kan bli varme.

Apparatet er ikke beregnet
P& a veere i drift ved hjelp av
en tidsbryter eller separat
fiernkontrollsystem.
Damptrykk som bygges opp
P& grunn av fuktighet pa
kokeplatens overflate eller pa
bunnen av kasserollen kan
fore til at kasserollen forflyttes.
Serg derfor for at ovnens
overflate og bunnene av
kasserollene alltid er torre.

» Kokeplater er utstyrt med

"induksjons"-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som



sparer bade tid og penger

ma brukes sammen med

kasseroller som er beregnet
p4& induksjon, ellers kommer
ikke kokeplatene til & virke.

Se. Generell informasjon om koking,

side 11, valg av kasseroller.

Ettersom induksjons-

kokeplater skaper et

magnetfelt, kan de forérsake
skadelige virkninger for
personer som bruker enheter
som insulinpumpe eller
pacemaker.

Ikke legg elektroniske

produkter som mobiltelefoner,

nettbrett, datamaskiner pa
induksjonskomfyren.

Produktene dine kan Dbli

skadet.

« ADVARSEL.: Bruk bare
barnesikring som er designet
av produsenten av komfyren,
som produsenten av
komfyren har angitt som
egnet i bruksanvisningen eller
barnesikring som er
innebygget pad apparatet.
Bruk av feil barnesikring kan
fare til ulykker.

For produktets brannsikkerhet;

» Sorg for at stopselet passer
inn i stikkontakten, samt at
det ikke forarsakes gnist.

« [kke bruk noen skadet eller
kuttet ledning eller
skjeteledning, foruten
originalkabelen.

» Sorg for at ikke det
forekommer vaeske eller
fuktighet p& kontakten som
er koblet til produktet.

Beregnet bruk

« Dette produktet er designet
for hiemmebruk. Kommersiell
bruk er ikke tillatt.

« FORSIKTIG: Dette apparatet
er kun beregnet til
matlagingsformal. Det ma
ikke brukes til andre formal,
for eksempel
romoppvarming.”

» Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader
som fordrsakes ved feil bruk
eller handtering.

Sikkerhet for barn

« ADVARSEL.: Tilgjengelige
deler kan bli varme under
bruk. Sma barn ma holdes
unna.

» Pakkematerialet kan veere
farlig for barn. Hold barn pa
avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.
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« Elektriske apparater er farlige
for barn. Hold barn pa
avstand fra produktet nér det
er i bruk, og ikke la dem leke
med produktet.

« Ikke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan
forsgke & na dem.

Bortskaffing av det gamle
produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk og
elektrisk utstyr (2012/19/EV). Dette
produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og elektronisk
utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av
hoykvalitetsdeler og -materialer som kan
gjenbrukes og resirkuleres. Produktet
skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa
slutten av levetiden. Ta det med til et
innsamlingspunkt for resirkulering av
elektriske og elektroniske innretninger.
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Vennligst forher deg med de lokale
myndighetene for & f& opplysninger om
slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjept er i samsvar med
EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

¢ Innpakningsmaterialer er farlige for
barn. Behold innpakningsmaterialene
pa et trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig méte og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner
for resirkulering av avfall. lkke kast
dem sammen med normalt
husholdningsavfall.

Framtidig transport

* Oppbevar apparatets opprinnelige
eske og transporter apparatet i denne.
Felg rettledningen som er trykt pa
kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i
bobleplast eller tykk papp og tape
godt.

Kontroller det generelle utseendet
til produktet for skader som kan
ha oppstatt under transport.



B Generell informasjon
Oversikt

1 Induksjonsstekesone
2 Monteringsklemme

Tekniske spesifikasjoner

2

3 Vitrokeramisk overflate
4 Basedeksel

Spenning/frekvens 1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V;
50 Hz

Totalt energiforbruk maks. 7200 W

Kabeltype/tverrsnitt min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®

Eksterne mél (hayde/bredde/dybde) 55 mm/580 mm/510 mm

Installasjonsmal (bredde/dybde) 560 (+2) mm/490 (+2) mm

Brennere

Venstra bak Induksjonsstekesone

Mal 180 mm

Effekt 2000/2300 W

Venstre fremre Induksjonsstekesone

Mal 180 mm

Effekt 2000/2300 W

Hoyre fremre Induksjonsstekesone

Mal 145 mm

Effekt 1600/1800 W

Hoyre bak Induksjonsstekesone

Mal 210 mm

Effekt 2000/2300 W

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten
varsel for & forbedre kvaliteten pa
produktet.

Figurer i denne veiledningen er skjematiske
og kan derfor veere litt forskjellige fra ditt
produkt.

Verdiene som er oppgitt i merkingene pa

o produktet eller i dokumentasjonen som
medfelger er oppnadd i laboratoriemilje
ifolge relevante standarder. Avhengig av
drifts- og miljgforhold for produktet, kan
disse verdiene variere.
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E Forberedelser

Tips for energisparing
Foelgende informasjon vil hjelpe deg til &
bruke apparatet pa en gkologisk mate
0g spare energi:

¢ Tin opp de frosne maltidene fer de
tilberedes.

¢ Bruk kokekar/panner med lokk ved
matlaging. Energiforbruket kan eke 4
ganger hvis det ikke er noe deksel.

¢ \elg brenneren som er egnet for
dimensjonen av bunnen péa gryten
som skal brukes. Velg alltid riktig
grytestarrelse for rettene. Sterre gryter
trenger mer energi.

e Vaer oppmerksom pa at du ma bruke
gryter med flat bunn nar du tilbereder
mat pa elekiriske koketopper.

Gryter med tykk bunn gir bedre
varmeledning. Du kan oppnéa
energibesparelse pa opptil 1/3.

e Kar og gryter mé vasre kompatible

med kokesonene. Bunnen péa
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karet/gryten ma ikke vaere mindre enn
platen.

® Sorg for at kokesonene og
grytebunnene holdes rene. Smuss
reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

Forste gangs bruk
Forste rengjoring av produktet

Overflaten kan skades av
rengjeringsmidler eller
rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.
1.Fjern alle pakningsmaterialer.
2.Taerk av overflatene pa produktet med
en fuktig klut eller svamp, og terk med
en klut.



Bl slik brukes komfyren

Generell informasjon om
koking

Fyll aldri kokekaret mer enn en
tredjedel full av olje. Ikke forlat
komfyren uten tilsyn nar du
varmer opp olje. Overopphetet
olje utgjer brannfare. Gjer aldri
forsgk pé a slukke en mulig
brann med vann! Hvis olie
begynner & brenne, dekk den
til med et brannteppe €ller en
fuktig klut. Sla av komfyren
hvis det er trygt & gjere dette,
0g ring brannvesenet.

¢ For du steker mat, skal den alltid
torkes godt og plasseres i varm olje.

Frossen mat skal tines helt for steking.

e |kke dekk til kokekaret du bruker nar
du varmer opp olje.

* Plasser pannene og karene pé en
méte slik at handtakene ikke er over
komfyren for & forhindre
oppvarmingen av handtakene. lkke
plasser ubalanserte kar og kar som
lett velter pa komfyren.

e |kke plasser tomme kar og panner pa
kokesoner som er paslatt. De kan bli
skadet.

¢ Hvis du slar pa en kokesone uten en
kasserolle eller panne pa den, vil dette
forarsake skade péa produktet. Sla av
kokesonene etter at matlagingen er
fullfert.

e Etter som overflaten pa produktet kav
vaere varm, ikke plasser plast- og
aluminiumkar pa det.

Rengjoer alle slike smeltede materialer
pa overflaten umiddelbart.

Slike kasseroller skal ikke brukes til &
beholde maten, heller.

¢ Bruk kun flatbunnede panner eller
kokekar.

¢ Tilsett passende mengde mat i panner

og kar. Dermed trenger du ikke & gjore
noen unadvendig rengjering ved a
forhindre at rettene koker over.

Ikke legg lokk fra kar eller panner pa
kokesonene.

Plasser pannene pa en slik mate at de
sentreres péa kokesonen. Nar du vil
flytte pannen til en annen kokesone,
loft den og plasser den pé kokesonen
du ensker i stedet for & skyve den.

Kasserollevalg
¢ Keramiske glassflater er sveert

motstandsdyktige mot varme og
pavirkes ikke av store
temperaturforskijeller.

¢ |kke bruk glasskeramikkoverflaten il

oppbevaring av gienstander eller som
skjeereoverflate.

¢ Bruk kun kokekar og panner med

maskinbehandlet bunn. Skarpe kanter
forarsaker riper pa overflaten.

Sol kan skade
den
glasskeramiske
overflaten og kan
forérsake brann.
lkke bruk kokekar
med konkav eller
konveks bunn.

Bruk kun kokekar
0g panner med
flat bunn. Disse
sikrer en enklere
varmeoverforing.

“Kokeatferden kan variere avhengig av
type kasseroller, sterrelsen pa
kasserollen og sterrelsen pé kokesonen,
for en mer homogen kokeatferd kan det
brukes et trinn sterre kokesoner. A
bruke en storre kokesone har ingen
negativ effekt pa energiforbruket til
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induksjonstopper, fordi varmen kun

skapes i relevant gryteomrade. ”

For induksjonskomfyrer, bruk kun de

karene som egner seg for

induksjonskoking.

Kasserolletest

Bruk felgende metoder til & teste om

kokekaret er kompatibelt med

induksjonskomfyren eller ikke.

1.Kokekaret er kompatibelt hvis bunnen
holder en magnet.

2.Kokekaret er kompatibelt hvis "=I" ikke
blinker nar du plasserer kokekaret pa
kokesonen og starter komfyren.

Du kan bruke kokekar i stél, teflon eller

aluminium med spesiell magnetisk bunn

som inneholder merker eller advarsler

som indikerer at kokekaret er

kompatibelt med induksjonskoking. Kar i

glass og keramikk, kar og rustfri stalkar

med umagnetisk aluminiumsbunn skal

ikke brukes.

Gjenkjenningsfokussystem for
kokekar

| induksjonskoking er kun omradet som
dekkes av karet pa den relevante
kokesonen stromforsynt. Karets bunn
registreres av systemet, og kun dette

omradet varmes automatisk opp.
Kokingen stopper hvis kokekaret loftes
fra kokesonen i lgpet av kokingen. Den
valgte kokesonen og symbolet "l=V"
blinker vekselvis.

Sikker bruk

Ikke velg haye varmenivaer nér du vil
bruke en ikke-klebende (teflon) panne
uten olje eller med sveert lite olje.

Ikke legg metallgjenstander, slik som
gafler, kniver eller pannelokk pa
komfyren, siden de kan bli oppvarmet.
Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging.
Plasser aldri mat som er pakket i
aluminiumsfolie pa kokesonen.

Hvis det finnes en ovn under
kokeplatene og denne er i gang,
kan sensorer for kokeplatene
redusere kokenivaet eller sla av
ovnen.

Nar komfyren er i drift, hold
gjenstander med magnetiske
egenskaper, slik som kredittkort
eller kassetter pa avstanden fra
komfyren.

Velge kokesone som egner seg for kokekaret

Stor kokesone

@ 28-32

@24 cm @21 em

Normal kokesone
318 cm

Liten kokesone
2 14,5-15cm

Stor kokesone
e Passer automatisk til kokekaret.

Normal kokesone
® Passer automatisk til

Liten kokesone
¢ Brukes til sakte

¢ Fordeler strammen ideelt. kokekaret. koking (sauser,
¢ Gir perfekt varmefordeling. e Fordeler strammen kremer)
Brukes til & tilberede retter som ideelt. * Brukes til & Klargjere

f.eks. store pannekaker eller
store fisker som er ré eller sveert

e Gir perfekt
varmefordeling.

ra. Brukes for alle typer

tilberedning.

sma porsjoner eller
porsjoner som er
basert pa antall
personer.
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Bruk av komfyren

lkke la noen gjenstander falle ned
pa komfyren. Selv sma
gjenstander (f.eks. saltbasse) kan
skade komfyren.

Ikke bruk komfyrer med sprekk.
Vann kan lekke inn i sprekkene og
forarsake kortslutning.

| tilfelle skade pé overflaten (f.eks.
synlige sprekker), sla av produktet
umiddelbart for & minimalisere
faren for elektrisk stet.

Kontrollpanel

Spesifikasjoner

% P&/av-knapp
Temperaturinnstilling/@kende
timer

@ Temperaturinnstilling/Synkende
timer

. o
a Tastelas

vy Aktiver/deaktiver timer

L1 Velgertast for fremre venstre
kokesone

") Velgertast for bakre venstre

kokesone

Velgertast for bakre hayre

kokesone

Velgertast for fremre hoyre

kokesone

6] [d

Grafikk og figurer er kun for
informasjonsformal. Faktiske
visninger og funksjoner kan veere
forskjellig etter komfyrmodellen.

Dette produktet kontrolleres med
et bergringskontrollpanel. Hver
operasjon du foretar med
bereringskontrollpanelet, vil
bekreftes av et herbart signal.

Hold alltid betjeningspanelet rent
og tert. Fuktig og tilsmusset
overflate kan forarsake problemer
i funksjonene.

Sla pa komfyren

1.Beror "(D'-tasten péa kontrollpanelet.
"0"-ikonet vises pa alle
kokesonedisplayer.

Hvis det ikke utferes noen drift
innen 20 sekunder, vil komfyren
automatisk ga tilbake til
standbymodus.

Sla av komfyren

1.Beror "(D'-tasten péa kontrollpanelet.
Komfyren vil slas av og ga til
standbymodus.

"H" eller "h" som vises pa
kokesonedisplayet, indikerer at
kokesonen fortsatt er varm. Ikke
berer kokesonene.

Indikator for restvarme
"H"-symbolet som vises pa
kokesonedisplayet, indikerer at
komfyren fortsatt er varm og kan brukes
til & holde en liten mengde mat varm.
Dette symbolet vil snart bli til "h", som
betyr mindre varm.
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Nar stremmen frakobles, vil ikke
restvarmeindikatoren tennes og

advarer ikke brukeren om varme
kokesoner.

Sla pa kokesonene

2.Berer velgerknappen for den
kokesonen du vil varme opp.

"0" vises pa kokesonedisplayet og lyset

pa det tilherende displayet tennes

kraftigere.

Hvis det ikke utferes noen drift
innen 20 sekunder, vil komfyren
automatisk ga tilbake til
standbymodus.

Stille temperaturnivaet

P& niva 1 til 7 kan vannet eller
olien koke eller stoppe. Dette kan
fere til at brukeren tror at
produktet slar seg av eller pa
vekselvis. Dette skjer
hovedsakelig nér det er lite vann
eller olje, og det er ganske enkelt
slik produktet fungerer.

Beror @ eller "@"—tastene for & stille
temperatumivaet til mellom "1" og "9"
eller mellom "9" og "1".

Den ytre delen av den 280-mm
kokesonen (hvis produktet har en
280 mm-kokesone) er kun aktivert
nar du setter en kasserolle som er
stor nok til & dekke hele
kokesonen péa kokesonen og nar
temperaturen er stilt inn til et niva
som er hayere enn 8.
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Sla av kokesonene:
En kokesone kan slas av pa 3 ulike
mater:
1.Ved & redusere temperatumivéet til
IIOII
Du kan sla av kokesonen ved a
redusere temperaturnivéet til "0".
2.Ved & bergre det relevante

kokesonesymbolet “©) i en
bestemt tid
Sla pa kokesonen ved a trykke pa

relevant symbol CLD i en viss tid for &
redusere temperaturverdien til "0".
3.Ved & sla av giennom
timeralternativet for gnskede
kokesone
Nar tiden er over, vil timeren sl& av
kokesonen som er tilordnet. "0" eller
"00" vil vises pa relatert display.
Nar tiden er over, vil en herbar alarm
lyde. Berer en tast pa kontrollpanelet
for & slé av den herbare alarmen.
Hoy effekt (forsterker)
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke p& produktet ditt.)
For hurtig oppvarming kan du bruke
forsterkerfunksjonen "P". Men denne
funksjonen anbefales ikke for matlaging
over lang tid. Forsterkerfunksjonen er
kanskje ikke tilgjengelig i alle kokesoner.
Sla pa Hoy effekt (forsterker):
1.Berer tasten "@" for & sl& pa komfyren.
2.Velg ensket kokesone ved & berere
kokesonevalgtastene.

3.Beror " eller @ forst for & na niva




4.Nér kokesonen er pa niva "9", berar
O gang for & “stille inn
kokesonens temperatur til "P".

Sla av Hoy effekt (forsterker):

¢ For a deaktivere forsterkerfunksjonen,
berer "\ og still temperaturnivaet til
"9".
Kokesonen gér ut av forsterkeren og
fortsetter driften ved niva "9".

¢ Du kan redusere temperaturnivaet ved
a bergre "2, eller du kan sla av
kokesonen helt ved & redusere
temperatumivaet il "0".

Tastelas

Du kan aktivere tastelasen for & unnga &

endre funksjonene ved en misforstaelse
nar komfyren er i drift.

Aktivere tastelasen

1.Berer tasten "" for & sla pa komfyren.

2.Beror @ 0g Q) samtidig for &
__aktivere tastelasen.

» Tastelasen vil aktiveres, og prikken pa
symbolet El vil tennes.

Hvis du slar av komfyren mens
tastene er Iast, vil tastelasen veere
aktivert neste gang du sléar pa
komfyren igjen. Tastelasen ma
vaere deaktivert for at du skal
veere i stand til & betjene
komfyren.

Deaktivere tastelasen
1.Nér tastelasen er aktiv, beror oD og
ol samtidig.

» Tastelasen vil deaktiveres, og prikken

péa symbolet E] vil forsvinne.

Barnelas

Du kan beskytte komfyren mot utilsiktet

betjening for & forhindre at barn slar pa

kokesonene. Barnelas kan kun aktiveres

og deaktiveres i standbymodus.

Aktivere barnelasen

1.Berer tasten "(©" for & sla pa komfyren.

2.Beror @ og @ samtidig. Etter
"pip"-signalet beror @ for & aktivere
barnelasen.

» Bamelasen vil aktiveres, og "L"-

symbolet vises pa alle

Deaktivere barnelasen

1.Né&r tastelasen er aktiv, berer "©" for &
sld pa komfyren.

2.Beror @ 0g @ samtidig. Etter

"pip"-signalet berer " for &
deaktivere barnelasen.

» Bamelasen vil deaktiveres, og "L"-

symbolet forsvinner fra alle

kokesonedisplayer.

Timerfunksjon

Denne funksjonen gjer matlagingen

enklere for deg. Det er ikke n@dvendig a

ha tilsyn med ovnen i lgpet av hele

koketiden. Kokesonen vil slas av

automatisk pa slutten av den tiden du

har valgt.

Aktivere timeren

1.Berer tasten "@©" for & sl& pa komfyren.

2.Velg ensket kokesone ved & berere
kokesonevalgtastene.
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3.Beror @ eller @ for & stille inn
ansket temperatumiva.

4.Beror tasten "€2" for & sl pa timeren.

"00"-symbolet vil tennes pa

Hoyre bakre og venstre bakre
kokesonedisplayer tjener som
timerdisplay nér timeren er aktiv.

5.Beror @ eller @ for & stille inn
onsket tid.

Timeren kan kun stilles inn for de
kokesonene som allerede er i
bruk.

Gjenta prosedyrene ovenfor for de
andre kokesonene du gnsker &
stille inn timeren for.

Timeren kan ikke justeres med
mindre kokesonen og
temperaturverdien for kokesonen
velges.

Nar kokesonen som har en timer
innstilt velges, kan du se
resterende tid ved & berore @
pa nytt.
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Deaktivere timeren

Nar den innstilte tiden er over, vil
komfyren automatisk slas av og gi en
harbar advarsel.

Du kan trykke hvilkken som helst knapp
for & stoppe lydvarslingen.

Sla av timerne tidligere

Hvis du slér av timeren tidligere, vil

komfyren fortsette driften ved innstilt

temperatur inntil den slas av.

1.Velg de kokesonene du ensker & sla
av.

2 Beror tasten (" for & sl pa timeren.
3.Inntil "00" vises pa timerskjermen

bergr "\ for & stille inn verdien pa

IIOOII .
Prikkformet lys pa det relevante
kokesonedisplayet slas av helt etter at
det har blinket i en bestemt tid, og
timeren kanselleres.
Bruke induksjonskokesoner pa
sikker og effektiv mate
Driftsprinsipper: Induksjonskomfyren
varmer kokekaret direkte som en
funksjon av driftsprinsippene. Derfor har
den ulike fordeler i sammenligning med
andre komfyrtyper. Den drives mer
effektivt, og komfyrens overflate varmes
ikke opp.
Induksjonsovnen er utstyrt med
overlegne sikkerhetssystemer som vil gi
deg maksimum brukssikkerhet.

Komfyren kan utstyres med
induksjonskokesoner med en
diameter pa 145, 180 og 210-280
mm avhengig av modellen. Med
induksjonsfunksjonen oppdager
hver kokesone ethvert kokekar
som plasseres oppéa dem. Energi
bygger seg kun opp der karet har
kontakt med kokesonen, og
dermed oppnas minimalt
energiforbruk.



Driftstidsbegrensninger
Komfyrkontrollen er utstyrt med en
driftstidsgrense. Hvis én eller flere
kokesoner ikke slés av, vil kokesonene
deaktiveres automatisk etter en bestemt
tid (se tabell 1). Hvis det er tilordnet
timer for kokesonen, vil timerdisplayet
ogsé slas av senere.

Driftstidsgrensen avhenger av valgt
temperaturniva. Maksimal driftstid
brukes ved dette temperatumiva.
Kokesonen kan startes pa nytt av
brukeren etter at den slas av automatisk,
slik som beskrevet ovenfor.

Tabell 1: Driftstidsgrenser

]
2

3

4

5

6

7

8

9 20-30 minutter
P (Forsterker) 5-10 minutter ()
(*) Komfyren vil redusere til niva 9
etter 5 minutter

Overopphetingsvern

Komfyren er utstyrt med noen sensorer

som beskytter mot overoppheting.

Folgende kan ses ved overoppheting:

» Aktiv kokesone kan slas av.

e Valgt niva kan reduseres. Men dette
forholdet kan ikke ses pé indikatoren.

Sikkerhetssystem for overkoking
Komfyren er utstyrt med et
sikkerhetssystem for overkoking. Hvis
det er noen overkoking med sok pa
kontrollpanelet, vil systemet kutt ut
stremforbindelsen umiddelbart og sl av

komfyren. "F"-varslingen vises pa
displayet i lopet av denne perioden.

Presis strominnstilling
Induksjonskomfyren reagerer
umiddelbart pa kommandoene som en
funksjon av driftsprinsippene. Den
endrer effektinnstillingene sveert hurtig.
Dermed kan du forhindre at et kokekar
(som inneholder vann, melk osv.) koker
over, selv om det akkurat var i ferd med
a koke over.

Lyder

Brukeren kan hgre stoy under
tilberedningen

Under bruk av kokeplaten kan det
hende at det er noen lyder avhengig av
kasserollenes grunnmateriale. Disse
lydene er en vanlig del av
induksjonsteknologien. Det er ikke en feil.
Mulige steyarsaker og -typer:
Viftestay

Platetoppen har en vifte som aktiveres
automatisk i henhold til temperaturen pa
produktet. Viften har forskjellige
driftsnivaer og aktiveres forskjellige
nivaer etter temperaturen.

Lav summende lyd som
transformatorsumming

Dette er naturen til
induksjonsteknologien. Siden varmen
overfores direkte til bunnen av
kokekarene, kan det vaere sa
summende stoy avhengig av materialet
til kokekaret. Derfor kan brukeren here
forskjellige lyder med forskjellige
kasseroller og kokekar.

Spraking

Det kan veere sprakende stoy under
tilberedningen. Dette skyldes materialet
og konstruksjonen av bunnen pa
kokekarene. Hvis kokekar er laget av
forskjellige lag med forskjellige materialer,
kan det forekomme sprakende stay.
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Plystrelyder

Det kan vaere plystring nar du bruker to
kokeplater pa samme side av
platetoppen med forskjellige nivaer.
Tom kasserolle

Stoy kan hares hvis en tom kasserolle
blir oppvarmet. Nar du setter vann eller

mat i kasserollen, vil denne lyden gé bort.
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Hvis overflaten pa
bereringskontrollpanelet utsettes
for intens damp, kan hele
kontrollsystemet bli deaktivert og
gi feilsignal.

Hold overflaten pa
bereringskontrollpanelet ren.
Feilfunksjon kan forekomme.



E Vedlikehold og stell

Generell informasjon
Levetiden pé produktet blir lengre og
problemer som oppstar hyppig,
reduseres hvis det rengjeres ved
regelmessige intervaller.

Koble produktet fra
stromforsyningen for start av
vedlikehold og rengjering.
Det er fare for elektrisk sjokk!

La produktet kjgles ned far
rengjering.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

¢ Rengjer produktet grundig etter hver
gangs bruk. Pa denne méten er det
lettere & fierne kokerester, og dermed
unngas det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

¢ Ingen spesielle rengjeringsmidler er
nadvendige for & rengjere produktet.
Bruk varmt vann med flytende
vaskemiddel, en myk klut eller svamp
til & rengjere produktet og tarke det
med en torr klut.

¢ Sikre alltid at overfledig veeske tarkes
godt av etter rengjering og at alt sel
torkes opp umiddelbart.

¢ |kke bruk rengjeringsmidler som
inneholder syre eller klorid til & rengjere
overflatene i rustfritt stal eller inox,
samt handtaket. Bruk en myk klut
med et flytende rengjeringsmiddel
(ikke skurende) til & tarke rent pa disse
delene, pass pa & tarke i én retning.

Overflaten kan skades av
rengjeringsmidler eller
rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

Ikke bruk
damprengjeringsmaskiner til &
rengjere apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stot.

Rengjore komfyren
Glasskeramisk overflate

Tork av den glasskermaiske (keramiske)
overflaten med kaldt vann. Ikke etterlat
rengjeringsmidler og terk av med en
myk Kklut. Rester kan forarsake skade péa
den glasskeramiske overflaten neste
gang du bruker komfyren.

Terkede rester pa den glasskeramiske
(keramiske) overflaten mé ikke skrapes
av med krokblader, stalull eller lignende
redskaper.

Fjern kalsiumflekker (gule flekker) med
en tilgjengelig kalkfjerner, eller en liten
mengde kalkfierner som eddik eller
sitronsaft.

Hvis overflaten er sveert tilsmusset, pafer
rengjeringsmiddel pa en svamp og vent
til det er godt absorbert. Rengjer
deretter overflaten pa komfyren med en
fuktig klut.

Sukkerbaserte matvarer som for
eksempel tykk krem og saft ma
rengjeres umiddelbart uten &
vente til overflaten avkjoles. Hvis
ikke kan den glasskeramiske
overflaten skades permanent.

Det kan oppsté noe bleking av
beleggene eller andre overflater over tid.
Dette vil ikke pavirke produktets drift.
Fargeblekning og flekker pa den
glasskeramiske overflaten er en normal
tilstand, ikke en defekt.
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[ Feilsoking

Produktet avgir metallstoy under oppvarming og nedkjoling.

* Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stey. >>> Dette er
ingen feil.

Produktet virker ikke.

e Stromsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill demn.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller
kontakttilkoplingen.

* Huvis displayet ikke tennes nér du slér pa komfyren igjen: >>> Koble apparatet fra
ved kretsbryteren. Vent i 20 sekunder og koble til pa nytt.

¢ Overopphetingsvern er aktivt. >>> [ a komfyren kjoles ned.

o Kokekaret egner seg ikke. >>> Kontroller kokekaret.

ulln.symbolet vises pa kokesonedisplayet.

¢ Du har ikke plassert porten pa den aktive kokesonen. >>> Kontroller om det
finnes et kokekar pa stekesonen.

o Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjonssteking. >>> Kontroller om
kokekaret er kompatibelt med induksjonskomfyren.

o Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen péa kokekaret er ikke stor nok til
stekesonen. >>> Velg et kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa
stekesonen.

o Kokekaret eller stekesonen er overoppvarmet. >>> La dem kjoles ned.

Valgt stekesone slas plutselig av i lgpet av drift.

¢ Steketid for den valgte stekesonen kan veere over. >>> Du kan stille inn en ny
steketid eller fullfore stekingen.

¢ Overopphetingsvern er aktivt. >>> La komfyren kjoles ned.

* En gjenstand kan dekke bereringspanelet. >>> Fjern gjenstanden pa panelet.

Kokekaret blir ikke varmt selv om kokesonen er pa.

o Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjonssteking. >>> Kontroller om
kokekaret er kompatibelt med induksjonskomfyren.

o Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen péa kokekaret er ikke stor nok til
stekesonen. >>> Velg et kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa
stekesonen.

Forher deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren
der du har Kjopt produktet hvis du
ikke kan ordne problemet selv om
du har gjennomfert instruksjonene
i dette avsnittet. Gjor aldri forsek
pa & reparere et defekt produkt
selv.
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Blomberg

Indbygningsblus

Brugsvejledning

DA



Lzes denne brugervejledning forst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Blomberg produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste
teknologi. Lees venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, for du tager produktet i brug, og hold dem som en
reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en anden person, giv
ogsé denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i brugervejledningen.
Husk, at denne brugervejledning ogsé gaslder for andre modeller. Forskelle mellem
modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler

I hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om brug.
Advarsel om farlige situationer med hensyn til liv og ejendom.
Advarsel om elektrisk stad.

Advarsel om brandrisiko.

Edrd o

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Sutluce/ Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljomaessige

instruktioner og advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse
anvisninger vil annullere
garantien.
Generelle sikkerhedsregler
« Dette apparat kan anvendes
af barn i alderen 8 &r og
derover og personer med
nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af
apparatet pa en sikker made,
og forstar de farer, der er
involveret.
Born ma ikke lage med
apparatet. Baorn ma ikke
udfere rengering og
vedligeholdelse uden opsyn.
» Apparatet er ikke beregnet til
at blive brugt af personer
(inklusive barn) med
reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner eller mangel pé erfaring
eller viden, medmindre de er
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under overvagning, eller de
har faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med apparatet.
 Hvis produktet overdrages til
en anden person til personlig

brug eller bruges til anden
formal, brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og dele
skal ogsa gives.

« Installationen og reparationer
ma kun udferes af en
autoriseret serviceagent.
Producenterne fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af handlinger
udfort af ikke autoriserede
personer, som ogsa kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, for
du installerer apparatet.

 Tag ikke produktet i brug hvis
det er defekt eller hvis det har
synlige fejl.

« Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket
efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

« Hvis produktet har fejl, ber
det ikke bruges, for det er
blevet repareret af en



autoriseret serviceagent. Der
er risiko for elektrisk stad!

« Tilslut kun produktet til en
jordet stikkontakt med den
Spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer".
Jordforbindelsen skal udferes
af kvalificeret elektriker til
brug af produktet med eller
uden en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til ansvar
for eventuelle skader, der
opstar som folge af, at
produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med
lokale regler.

« Vask aldrig produktet ved at
sprede eller heelde vand ud
over det! Der er risiko for
elektrisk stad!

» Under installation,
vedligeholdelse, rengering og
reparation skal produktets
stik veere trukket ud af
stremkilden.

« Hvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af
producenten, forhandleren
eller lignende kvalificerede
personer for at undga farer.

« Apparatet skal installeres, s&
det kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres

enten med et netstik eller en
indbygget kontakt til den
faste elektriske installation i
henhold til bygge-regulativer.

« Al arbejde pé elektrisk udstyr
ma kun udfores af
autoriserede fagpersoner.

« | tilfaelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles stremmen. Sl&
sikringen fra.

» Serg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed

« ADVARSEL.: Apparatet og
dets tilgaengelige dele bliver
varme under brug. Der ber
udvises forsigtighed for ikke
at rere ved varmeelementer.
Born under 8 &r skal holdes
vaek, medmindre de er under
konstant opsyn.

« Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol og/eller
stoffer.

« Veer forsigtig ndr du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan
forarsage brand, da den kan
selvanteende, nar den
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kommer i kontakt med varme
overflader.

« Stil ikke breendbare
materialer i naerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.

« Hold alle ventilationsabninger
frie for forhindringer.

« Undga at bruge damprensere
for at rengere apparatet, da
de kan medfare et elektrisk
stad.

« ADVARSEL.: Madtilberedning
uden opsyn med fedt eller
olie kan veere farlig og
forarsage brand. Prov
ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og deek flammen
med f.eks. en l&ge eller et
brandteeppe.

« FORSIGTIG: Afbrydelse af
tilberedningsprocessen. En
kortvarig tilberedningsproces
skal overvages konstant.

« ADVARSEL.: Fare for brand:
Placer ikke genstande pa
kogezonerne.

« ADVARSEL.: Hvis overfladen
er beskadiget, skal du slukke
for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stad.

« | tilfeelde af varmeplade
glasbrud: Sluk straks alle
braendere og elektriske
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varmeelementer og isoler
apparatet fra
stramforsyningen. Rar ikke
ved apparatets overflade.
Brug ikke apparatet.

Slukke for kogepladen efter
med den tilsvarende knap og
stol ikke pé grydedetektoren.
Metalliske genstande, sédsom
knive, gafler, skeer og lage,
ma ikke placeres pa
kogepladen, da de kan blive
meget varme.

Dette apparat er ikke
beregnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.
Damptryk, der opbygges pa
grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden af
gryden, kan f&a gryden til at
bevaege sig. Derfor skal du
sarge for, at ovnens overflade
0g grydens bund er torre.
Ovnens kogeplader er
udstyret med
induktionsteknologi.
Induktionskogeplader, der
sparer tid og penge, skal
bruges med gryder egnet til
induktion, ellers vil
kogepladerne ikke fungere.
Se. Generelle informationer om



madlavning, side 11 , vaelg af
gryder.

 Da induktionskogeplader
skaber et magnetisk felt, kan
de forarsage skadelige
virkninger pa mennesker, der
bruger medicinsk udstyr,
sasom insulinpumpe eller
pacemaker.

« Laeg ikke elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
tablets, computere pa
induktionskomfuret. Dine
produkter kan blive
beskadiget.

« ADVARSEL: Brug kun de
afskeermninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som
egnede, eller afskaermninger
indbygget i apparatet. Brug
af uhensigtsmeaessige
afskeermninger kan forarsage
ulykker.

For produktets pélidelighed i

tilfeelde af brand;

» Sorg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.

« Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun
det originale kabel.

» Sorg for, at ingen vaeske eller
fugt kommer i kontakt med
stikket.

Brug af ovnen

» Apparatet er fremstillet til
brug i private husholdninger.
Brug i erhvervsmaessigt
ejemed er ikke ftilladt.

« FORSIGTIG: Dette apparat
er kun til madlavning. Det kan
ikke anvendes til andre formal,
for eksempel til opvarmning
af rummet.

» Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af forkert brug eller
handtering af maskinen.

Sikkerhed for born

« ADVARSEL.: Tilgeengelige
dele kan blive varme under
brug. Smé bern ber holdes
veek.

« Emballagematerialerne kan
veere farlige for bern. Hold
emballagematerialerne vaek
fra barn. Serg for at
bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

« Elprodukter produkter er
farlige for bern. Hold barn
vaek fra produktet, nar det
karer, og lad dem ikke lege
med produktet.
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 Placér ikke noget over
apparatet, som bern gerne vil
have fat i.

Bortskaffelse af gammelt

apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt baerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug.
Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde naermeste opsamlingssted.
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Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

¢ Transportemballagen kan veere farlig
for born. Opbevar emballagen et
sikkert sted uden for berns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold il
genbrugsanvisninger. Blaend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Transport

¢ Behold original emballage til at
transportere produktet. Folg
instruktioner pa emballagen. Hvis du
mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og
tape det forsvarligt.

Underseg, om der opstod

eventuelle skader pa apparatet
under transporten.



B Generelle informationer

Oversigt

1 Induktionskogeplade
2 Monteringsklemme

Tekniske specifikationer

2

3 Glaskeramisk overflade
4 Grunddaesksel

Speending / frekvens 1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V; 50 Hz
Total stremforbrug maks. 7200 W
Ledningstype/starrelse min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®
Eksterne mél (hejde/bredde/dybde) 55 mm/580 mm/510 mm
Installationsmél (bredde/dybde) 560 (+2) mm/490 (+2) mm
Breendere

Bagest til venstre Induktionskogeplade
Dimension 180 mm

Ydelse 2000/2300 W

Forrest til venstre Induktionskogeplade
Dimension 180 mm

Ydelse 2000/2300 W

Forrest til hgjre Induktionskogeplade
Dimension 145 mm

Ydelse 1600/1800 W

Bagest til hgjre Induktionskogeplade
Dimension 210 mm

Ydelse 2000/2300 W

Tekniske specifikationer kan blive
aendret uden forvarsel med henblik pa
forbedring af produktets kvalitet.

Tallene i manualen er skematiske og kan
afvige fra det aktuelle produkt.

Veerdier angivet i produktmeerkat eller i
dokumentationen vedlagt produktet er
malt i laboratorium i overensstemmelse
med relevante standarder. Afhaengig af
drifts- og miljeforhold kan disse veerdier
variere.
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E Forberedelser

Gode rad om
energibesparelser
Brugsanvisningen hjaelper dig med at
bruge produktet pa en
energibesparende mode:

¢ Opto frosne retter inden tilberedelsen.

* Brug gryder/pander med lag for
madlavning. Hvis der ikke bruges lag,
stiger energiforbrug firedobbelt.

¢ Vaelg kogepladen/breenderen, der
passer bedst til grydens storrelse.
Veelg altid den rigtige sterrelse af
gryden til den tilberedte ret. Store
gryder forbruger mere energi.

e Sorg for at bruge gryder med flade
bunde nér du tilbereder mad pa
elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre
varmeledning. Du kan dermed spare
op til en tredjedel af energien.
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¢ Gryder og pande skal passe il
kogezoner. Bunden af gryden eller
panden ber ikke vaere mindre end
pladen.

¢ Hold kogezoner og bunden af gryden
rene. Snavs vil mindske
varmeledningen mellem kogezoner og
bunden af gryden.

Forste anvendelse
Forste rengoring af produktet

Overfladen kan blive adelagt af
nogle rengeringsmidler eller
rengeringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle
skarpe genstande.

1.Fjern al emballage.

2.Tar produktets overflader med en
fugtig klud eller svamp og ter med en
klud.



Fl Brug af kogepladen

Generelle informationer om

madlavning
Fyld aldrig panden med mere
olie, end en tredjedel af panden.
Efterlad aldring kogepladen
uden opsyn mens du varmer
olie. Overophedet olie skaber
brandrisiko. Forsgg aldrig at
slukke ilden med vand! Nar olie
anteendes, daek den med et
brandteeppe eller fugtet klud.
Sluk for kogepladen, hvis det er
sikkert, og ring til brandvaesnet.
¢ Inden mad steges, skal de altid terres
godt og placeres forsigtigt ned i den
varme olie. Serg for komplet optening af
frossen mad inden stegning.
e Tildeek ikke beholderen, du bruger, nar
der varmes olie.
¢ Placer pander og gryder pa en made, sa
deres handtag ikke er over kogepladen
for at forhindre opvarmning af
héndtagene. Undlad at placere
ubalancerede og beholdere, der nemt
vaelter, pa komfuret.
¢ Undlad at placeres tomme gryder og
pander pa kogezoner, der er teendt. De
kan blive edelagt.
¢ Betjening af en kogezone uden en gryde
eller pande pa den vil forérsage skade
pa produktet. Sluk for kogezonerne, nar
madlavningen er afsluttet.
¢ Da produktets overflade kan veere varm,
skal der ikke seettes plastic- og
aluminiumsbeholdere pa det.
Renger straks s&danne smeltede
materialer pa overfladen.
Séadanne beholdere ber heller ikke
bruges til opbevaring af mad.
¢ Brug kun fladoundede gryder eller
pander.
¢ Put en passende meengde mad i gryder
eller pander. Sa behover du ikke lave
ungdvendig rengering, idet du hermed
forhindrer maden i at koge over.

Put ikke gryde- eller pandelag pa
kogezonerne.
Placer gryderne pa en sadan made, at
de star midt pa kogezonen. Nar du vil
flytte gryden hen pé en anden kogezone,
s left den og placer den pa den
kogezone, du vil, istedet for at lade den
glide.

Udvalg af gryder

¢ Den glaskeramiske overflade er
varmefast og ikke pavirket af store
temperaturudsving.

¢ Undlad at bruge den glaskeramiske
overflade som et opbevaringssted eller
som et skaerebreet.

¢ Brug kun gryder og pander med
bearbejdede bunde. Skarpe kanter
forarsager ridser pa overfladen.

Spild kan
adeleegge den
glaskeramiske
overflade og
forarsage brand.
Undlad at bruge
gryder med
konkave eller
konvekse bunde.
Brug kun gryder
og pander med
flade bunde. De
sikrer lettere
varmeoverfering.
"Kogeegenskaber kan variere efter
grydetype, grydens starrelse og
kogezonens sterrelse. For at fa mere
ensartede kogeegenskaber kan en
kogeplade i sterrelsen storre eventuelt
benyttes. Det har ingen negativ effekt pa
energiforbruget, nar du benytter en sterre
kogezone pa en induktionskogeplade,
fordi der kun opstéar varme der, hvor
gryden stéar."
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Til induktionskomfurer skal der kun

bruges gryder, der er egnet til

induktionsmadlavning.

Test af gryder

Brug felgende metoder til at teste, om din

gryde er kompatibel med

induktionskomfuret eller e;.

1.Gryden er kompatibel, hvis bunden kan
holde en magnet.

2.Gryden er kompatibel, hvis "l ik
blinker, nar du placerer gryden pa
kogezonen og starter komfuret.

Du kan bruge stal, teflon eller aluminiums

gryder med speciel magnetisk bund, der

indeholder labels eller advarsler, der

angiver, at gryden er kompatibel med

induktionsmadlavning. Glas- og keramiske

gryder, potter og rustfri stalgryder med

ikke-magnetisk aluminiumsbund ber ikke

anvendes.

Gryde genkendelse-fokus system

| induktionsmadlavning, far kun omradet,

der er daskket af gryden pa den relevante

kogezone, energi. Diameteren pa grydens

bund genkendes af systemet, og kun

dette omréade varmes automatisk.

Madlavningen stopper, hvis gryden laftes
af kogezonen under madlavningen. Den
valgte kogezone og e symbolet blinker
skiftevist.

Sikker anvendelse

Undlad at veelge heje varmeniveauer, nar
du vil bruge en slip-let (teflon) gryde uden
eller med meget lidt olie.

Put ikke metalgenstande som gafler,
kniver eller grydelag pa komfuret, da de
kan blive varme.

Brug aldrig alufolie til madlavning. Placer
aldrig mad, der er pakket ind i alufolie, pa
kogezonen.

Hvis der er en ovn under komfuret,
og hvis den karer, kan komfurets
sensorer senke
madlavningsniveauet eller slukke for
ovnen.

Nar komfuret er i drift, skal
genstande med magnetiske
egenskaber, som f.eks. kreditkort
eller kassetter, holdes veek fra
komfuret.

Valg af kogezone, der passer til gryden

Stor kogezone

& 28-32

D24 cm @21 cm

Normal kogezone
@18 cm

Lille kogezone
3 14,5-15cm

Stor kogezone
¢ Passer automatisk til gryden.

Normal kogezone
® Passer automatisk til

Lille kogezone
¢ Bruges til langsom

¢ Fordeler effekten ideelt. gryden. madlavning (sovser,
¢ Giver perfekt varmefordeling. e Fordeler effekten cremer)
Bruges til at lave retter, som ideelt. ¢ Bruges til at

f.eks. store pandekager eller
store fisk sjeeldent eller meget
sjeeldent.

e Giver perfekt
varmefordeling.
Bruges til alle slags
madlavning.

tilberede sméa
portioner eller
portioner baseret pa
antallet af personer.
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Anvendelse af komfuret

Lad ikke nogen genstand falde pa
kogepladen. Selv sma genstande
(f.eks. saltkvaern) kan edeleegge
kogepladen.

Brug ikke odelagte kogeplader.
Der kan komme vand ind i
revnerne og forarsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er edelagt (f.eks.
synlige revner), skal produktet
byttes omgaende for at minimere
risikoen for elektrisk sted.

Betjeningspanel

Specifikationer
TAND/SLUK knap
Temperaturindstilling/@gende
timer
Temperaturindstilling/Faldende
timer

©

Tastelés

(v Aktiver/deaktiver timer

5] Tast til forreste venstre
kogezone

U7 Tast til bageste venstre
kogezone

O Tast til bageste hejre
kogezone

L Tasttil forreste hojre
kogezone

Grafikker og figurer er kun
beregnet til information. Aktuelle
displays og funktioner kan variere i
henhold til komfurmodel.

Dette produkt betjenes med et
touchkontrol panel. Hver funktion,
du laver pé dit touchkontrol panel,
vil blive bekraeftet af et horbart
signal.

Hold altid betjeningspanelet rent
og tert. En fugtig og snavset
overflade kan forérsage problemer
i funktionerne.

Taend for komfuret

1.Berer "©" tasten pa betjeningspanelet.
"0" ikon fremkommer pa alle kogezone
displays.

Hvis der ikke udferes nogen
funktion inden for 20 sekunder, vil
komfuret automatisk ga tilbage til
stand-by.
Sluk for komfuret.
1.Berer D" tasten pa betjeningspanelet.
Komfuret vil slukke og ga tilbage til
standby.

"H" eller "h" symbol, der
fremkommer pa kogezone
displayet indikerer, at kogezonen
stadig er varm. Undlad at berere
kogezonerne.

Restvarme indikator

"H" symboler, der fremkommer pa
kogezonen, indikerer, at komfuret stadig
er varmt og maske kan bruges til at
holde en lille maengde mad varm. Dette
symbol vil snart ga over til "h" symbol,
hvilket betyder ikke sa varm.
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Nar strammen tages fra, vil
restvarmeindikatoren ikke lyse op
og advarer séledes ikke brugeren
mod varme kogezoner.

Taend for kogezonerne

1.
komfuret.

2.Berer tasten for den kogezone, du
onsker at teende.

"0" symbolet vises pa kogezone

displayet, og den resterende tid lyser

mere skarpt.

Hvis der ikke udferes nogen
funktion inden for 20 sekunder, vil
komfuret automatisk ga tilbage til
stand-by.

Indstilling af temperaturniveau

P& niveauer 1 til 7 koger vandet
eller olien i gryden enten, eller
ogsé ger det ikke. Det kan
foranledige brugeren il at tro, at
produktet slukker og teender med
mellemrum. Men dette faeenomen,
som ofte haenger sammen med
meget sma masngder vand eller
olie, er ikke en fejl, det er sadan
produktet fungerer.

Beror @ eller @ tasterne for at
indstille temperaturniveauet til en veerdi
mellem "1" og "9" eller "9" and "1".
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Den ydre del af
induktionskogepladen pa 280 mm
(hvis produktet er udstyret med en
induktionskogeplade pa 280 mm)
er kun aktiv, nér der anbringes en
gryde eller pande, der er stor nok
til at daskke hele kogepladen, pa
pladen, og temperaturen er sat il
et niveau over 8.

Sluk for kogezonerne:

En kogezone kan slukkes pa 3 mader:

1.Ved at lade temperaturniveauet
falde ned pé "0"
Du kan slukke for kogezonen ved at
lade temperaturniveauet falde ned pa
IIOII .

2.Bergring af det relevante kogezone
symbol "@" i et vist tidsrum
Teend for kogezonen ved at trykke pa

det relevante symbol (L)_-] i et vist
tidsrum for at seenke temperaturveerdi
til "0".
3.Ved at bruge sluk gennem timeren
for den anskede kogezone.
Nar tiden er slut, vil timeren slukke
kogepladen, der er tildelt den. "0" eller
"00" vil fremkomme pé det relaterede
display.
Nar tiden er slut, vil der lyde en herbar
alarm. Beror en hvilken som helst tast
pa panelet for at slukke for den
harbare alarm.
Hoj effekt (Booster)
(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)
Du kan bruge booster-funktion “P” fil
hurtig opvarmning. Funktionen anbefales
ikke til langtids madlavning. Booster-
funktionen er ikke tilgaengelig for alle
kogezoner.
For at taende hgj effekt (Booster):
1.Berer "@" tasten for at teende for
komfuret.



2 .Veelg den enskede kogezone ved at
berere tasterne for kogezonen.

3.Beror @ eller @ tasten forst for at

4.Nar kogezonen nar op til niveau "9",
berer "\I’" en gang til for at eendre
zonens temperatur til "P".

For at slukke hgj effekt (Booster):

¢ For at deaktivere Booster funktionen,
berer "=/ og indstil temperaturen til
niveau "9".

Kogezoner forlader booster fortsaetter
at fungere pa niveau "9".

¢ Du kan ege temperaturniveauet ved at
berere é eller du kan slukke
kogezonen helt ved at seenke
temperatumiveauet til "0".

Tastelas

Du kan aktivere tastelasen for at undga

fejlagtigt at eendre funktioneme, néar

komfuret er i gang.

Aktivering af tastelas

1.Beror "©" tasten for at tesnde for
komfuret.

2.Beror @ og @) tasterne pa

» Tastelasen aktiveres og punkt-
symbolet "E]" vil lyse.

Hvis du slukker for komfuret, nér
tasterne er last, vil tasteldsen
vaere aktiveret neeste gang, du
teender for komfuret igen.
Tastelasen skal vaere deaktiveret
for at kunne betjene komfuret.

Deaktivering af tastelas
1.Nar tastelasen er aktiv, berer L8 og

@) tasterne pa samme tid.
» Tastelasen deaktiveres og punkt-

symbolet vil forsvinde.

Bornelas

Du kan beskytte komfuret mod at blive

betjent utilsigtet for at beskytte bern fra

at teende for kogezonen. Barneldsen

kan kun aktiveres og deaktiveres i

Standby.

Aktivering af bornelas

1.Beror "©" tasten for at teende for
komfuret.

2.Beror @ 0g @ tasterne pa

samme tid. Efter bip-lyden berer @
for at aktivere bemelasen.
» Barneldsen bliver deaktiveret og "L"
symbolet bliver vist pa alle
% .

:Deaktivering a
1.Nér tastelasen er aktiv, berer "O"
tasten for at teende kogepladen.

2.Beror @ 0g @ tasterne pa

samme tid. Efter bip-lyden berer @
for at deaktivere bernelésen.
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» Bornelasen bliver deaktiveret og "L"

symbolet forsvinder fra alle

kogezonernes displays.

Timer funktion

Denne egenskab ger madlavning let for

dig. Det vil ikke veere nedvendigt at

veere ved ovnen under hele

madlavningsperioden. Kogezonen vil

slukke automatisk ved slutningen af den

tid, du har valgt.

Aktivering af timer

1.Berer "@©" tasten for at teende for
komfuret.

2 .Veelg den enskede kogezone ved at

_ berere tasterne for kogezonen.

3.Beror @ eller @ tasterne for at
indstille den enskede temperatur.

4 Beror @ tasten for at teende timeren.

"00" symboal vil lyse pé timer display og
decimalpunktet bliver vist pa den valgte
z

Den hgjre bagerste og den
venstre bagerste kogezone tiener
som timer display nar timeren er
aktiv.

5.Beror @ eller @ tasterne for at
indstille den enskede tid.
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Timeren kan kun indstilles for de
kogezoner, der er i brug.

Gentag de ovennaevnte
procedurer for de andre
kogezoner, som du ensker at
saette timeren for.

Timeren kan ikke justeres,
medmindre kogezonen og
temperaturveerdien for kogezonen
er valgt.

Nar kogezonen, som en timer er
blevet indstillet for, er valgt, kan
du se den resterende tid ved at

berore @ tasten igen.

Deaktivering af timer

Nar den indstillede tid er slut, vil

komfuret automatisk slukke og give en

harbar advarsel.

Tryk en hvilken som helst tast for at

slukke for lydadvarslen.

Sluk for timerne tidligere

Hvis du slukker for timeren tidligere, Vil

komfuret blive ved at kere pa den

indstillede temperatur, indtil det slukkes.

1.Veelg den kogezone, du onsker at
slukke.

2.Beror @ tasten for at tesnde timeren.

3.Fer "00" vises pa skasrmen, berar "

" for at indstille veerdien til "00".
Punkt-lyset pa den relevante kogezone
slukker selv helt efter at have blinket i et
stykke tid og timeren er annulleret.
Brug af induktionszoner sikkert og
effektivt
Funktionsprincipper: Induktionskomfur
varmer direkte pa gryden/panden,
hvilket er en facilitet for
funktionsprincippeme. Derfor har det
flere fordele ved sammenligning med
andre komfurer. Det fungerer mere
effektivt og komfurets overflade varmer
ikke op.



Induktionskomfuret er udstyret med
rigtig gode sikkerhedssystemer, der
giver dig maksimal sikkerhed ved
anvendelsen.

Dit komfur kan veere udstyret med
induktionskogezoner med en
diameter pa 145, 180 og 210-280
mm afhaengigt af model. Med
induktionsfaciliteten detekterer
hver kogezone hver gryde/pande,
der er placeret pa den. Energien
opbygges kun der, hvor
gryden/panden har kontakt med
kogezonen og sdledes bruges der
et minimum af energi.

Funktionstiden begraenses
Komfurets betjening er udstyret med en
funktionstidsbegraensning. Nar en eller
flere kogezoner er efterladt teendt
utilsigtet, vil kogezonen automatisk blive
deaktiveret efter en vis periode (se tabel
1). Hvis der er en timer tildelt kogezonen,
vil timer displayet ogsé slukke senere.
Funktionstidsbegrasnsningen afheenger
af det valgte temperatur niveau. Den
maksimale funktionstid bruges pa dette
temperatur niveau.

Kogezonen kan genstartes af brugeren,
efter den er slukket automatisk som
beskrevet ovenfor.

Tabel 1: Funktionstid

(*) Komfuret vil ga ned pa niveau 9 efter
5 minutter

1,5

20-30 minutter

TO |0 |N|O OO
N

(Booster) 5-10 minutter (%)

Overophedningsbeskyttelse
Komfuret er udstyret med nogle
sensorer, der sgrger for beskyttelse mod
overopvarmning. Felgende kan
overholdes i tilfaelde af overophedning:
¢ Den aktive kogezone kan blive slukket.
¢ Det valgte niveau kan falde. Men dette
forhold kan ikke ses pa indikatoren.
Overlgbs sikkerhedssystem
Komfuret er udstyret med et
sikkerhedssystem mod overleb Hvis der
er overlgb, der spildes pa
betjeningspanelet, vil systemet straks
afbryde stromtilslutningen og slukke for
komfuret. "F" advarsel fremkommer pa
displayet i dette tidsrum.
Praecis indstilling af effekt
Induktionskomfuret reagerer straks péa
kommandoerne, hvilket er en egenskab
for funktionsprincipperne. Det eendrer
effektindstillingerne meget hurtigt.
Séledes kan du forhindre et maltid (vand,
meelk) fra at labe over, selv om det var
lige ved at labe over.
Lyde
Brugeren kan opleve lyde under
madlavning
Der kan opstéa lyde under brug af
kogepladen. Dette atheenger af
materialet pa bunden af kogegrejet.
Disse lyde er helt normale under brug af
induktionsteknologi. Det er ikke en fejl.
Mulige arsager og typer af lyde:
Stoj fra blasser
Kogepladen har en blaeser, som
automatisk aktiveres efter temperaturen
péa produktet. Blaeseren har forskellige
niveauer, som aktiveres alt efter
temperaturen pa kogepladen.
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Lave summelyde, som betjening af en
transformer

Dette er naturligt for induktionsteknologi.
Da varmen overfores direkte til bunden
pa kogegrejet, kan der opsta
summelyde afhaengigt af materialet pa
bunden af kogegrejet. Derfor kan
brugere opleve forskellige lyde ved brug
af forskelligt kogegre;j.

Knitren

Der kan opsta knitrende lyde under
madlavning. Dette skabes af materialet

og konstruktion af bunden pa kogegrejet.

Hvis kogegrejet bestar af forskellige lag |
forskellige materialer, kan der opsta
knitrende lyde.

Hylende lyde
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Der kan opsta hylende lyde, nar der
benyttes to kogezoner pa samme side
af kogepladen, hvis disse er indstilles til
forskellige varmeniveauer.

Tomt kogegrej

Der opstar lyde, hvis der opvarmes tomt
kogegrej. Lyden forsvinder, nér du
kommer vand eller mad i kogegrejet.

Hvis touchkontrolpanelets
overflade er udsat for intens
damp, kan hele
betjeningssystemet blive
deaktiveret og giv fejlsignal.

Hold overfladen pa
touchkontrolpanelet ren. Fejlagtig
funktion kan afleeses.



B Vediigeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produktets levetid ages og frekvente
problemer vil nedsaettes, hvis produktet
rengores med regelmaessige intervaller.

Treek stikket ud af stikontakten for
du begynder vedligeholdelses-
eller rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stod!

Lad produktet kale ned, for du
renger den.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

¢ Renger produktet grundigt efter hver
brug. P& den méde vil det vaere muligt
at fierne madlavningsrester nemmere,
og pa den made undga, at de
brasnder pa neeste gang, komfuret
bruges.

¢ Der skal ikke bruges specielle
rengeringsmidler for at rengere
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en bled klud eller
svamp til at rengere produktet og ter
det efter med en ter Klud.

¢ Sorg altid for, at al overskydende
vaeske bliver torret grundigt af efter
rengering og at spild bliver terret af
straks.

¢ Undlad at bruge rengeringsmidler, der
indeholder syre eller klor, til at rengere
rustfri stél overflader og handtaget.
Brug en bled klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at
torre disse dele rene, idet man skal
vaere opmaerksom pa kun at terre i én
retning.

Overfladen kan blive adelagt af
nogle rengeringsmidler eller
rengeringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle
skarpe genstande.

Undgé at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfere et elektrisk sted.

Rengoring af kogepladen
Glaskeramiske overflader

Tor den glaskeramiske overflade med
koldt vand uden at efterlade rester af
rengeringsmidler, og ter efter med en bled
klud. Rester kan forarsage skade pa den
glaskeramiske overflade, nar komfuret skal
bruges neeste gang.

Indterrede rester pa den glaskeramiske
overflade ma under ingen
omsteendigheder skrabes af med
barberblade, staluld eller lignende veerktgj.
Fijern calcium pletter (gule pletter) med en
lille maengde kalkfierner, som kan kabes i
butikker, som f.eks. vineddike eller
citronsaft.

Hvis overfladen er meget snavsst, sa brug
rengeringsmiddel pa en svamp og vent, til
det er godt absorberet. Renger derefter
overfladen pa komfuret med en fugtig kiud.

Sukkerbaseret mad, som f.eks. tyk
creme 0g sirup, skal rengeres med
et samme uden at vente pa, at
overfladen kaler ned. Eller kan den
glaskeramiske overflade blive
permanent beskadiget.

Let afblegning kan opstéa pa belaegning

eller andre overflade over tid. Dette vil ikke

pavirke produktets funktion.

Afblegning og pletter pa den

glaskeramiske overflade er en normal

tilstand og ikke en defekt.
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[ Fejlafhjeelpning

Produktet afgiver metallyde, under opvarmning og afkoling.

* Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en
fejl.

Produktet virker ikke.

» Hovedsikringen er defekt eller er sldet fra. >>> Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets
tilslutning.

* Huvis displayet ikke lyser op, nar du teender for komfuret igen. >>> Afbryd
komfuret ved afbryderen. Vent 20 sekunder og tilslut det sé& igen.

¢ Overopvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> Lad kogepladen at kale ned.

¢ Gryden til madlavning er ikke velegnet. >>> Kontroller gryden.

ulln symbolet fremkommer pa kogezonens display.

* Du har ikke placeret gryden péa den aktive kogezone. >>> Kontroller om der er en
gryde pa kogezonen.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadlavning. >>> Kontroller om gryden
er kompatibel med induktionskogepladen.

¢ Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok il
kogezonen. >>> Vaslg en gryde, der er bred nok, og centrer den rigtigt pa
kogezonen.

® Gryden eller kogezonen bliver overopvarmet. >>> L.ad dem kole ned.

Den valgte kogezone slukker pludseligt under betjening.

¢ Kogetiden for den valgte kogezone kan veere siut. >>> Du ma sastte en ny
kogetid eller afslutte madlavningen.

¢ Overopvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> Lad kogepladen at kale ned.

* En genstand kan daskke touch betjeningspanelet. >>> Fjern genstanden pa
panelet.

Gryden bliver ikke varm, selv om kogezonen er teendt.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadlavning. >>> Kontroller om gryden
er kompatibel med induktionskogepladen.

¢ Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok il
kogezonen. >>> Vaslg en gryde, der er bred nok, og centrer den rigtigt pa
kogezonen.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler, hvor
du har kabt produktet, hvis du
ikke kan afhjeelpe problemet, selv
om du har udfert instruktionerne i
dette afsnit. Forsog aldrig selv at
reparere et defekt produkt.
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Blomberg

Sisaanrakennettu keittolevy
Kayttéopas
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Lue ensin tama kayttoopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Blomberg tuotteen. Toivomme, etté saat parhaan tuloksen, joka on
valmistettu korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttdopas ja
kaikki littyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttoéa ja sailyta se mydhempa
kayttdéa varten. Jos luovutat laitteen eteenpain toiselle, anna mukaan kayttdopas.
Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tama kayttdopas koskee myods useita muita malleja. Mallien véliset erot on
kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset

Tassa kayttboppaassa kaytetdan seuraavia symboleja:

Tarkeaa tietoa tai hyddyllisia kayttévihjeita.
Varoittaa hengelle ja omaisuudelle vaarallisista tilanteista.
Varoitus séhkdiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

PP

Varoitus kuumista pinnoista.

Argelik A.S.

Karaagoe caddesi No:2-6
34445 Sufluce/ Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂ Tarkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia

ohjeita ja varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohijeita,
joiden avulla suojelet
henkildvammojen ja vahinkojen
vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti
mitatoi takuun,

Yleinen turvallisuus

« Yli 8-vuotiaat lapset ja
fysiikaltaan, tuntoaisteiltaan
tai henkiselta kunnoltaan
heikentyneet henkil6t saavat
kayttaa tata laitetta, kun he
ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttdjan turvallisuudesta
vastaavalta henkildlta.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat alentuneet, tai joilla
ei ole aikaisempaa
kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita ei valvota
tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttotapaa.
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Lapsia tulee valvoa jotta he
eivat leikkisi laitteen kanssa.

« Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkildkohtaiseen
kayttdon tai
kierratystarkoitukseen, tulee
mukana tulleet kayttoohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.

» Asennuksen ja korjauksen
Saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu huoltoedustaja.
Valmistaja ei ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myds takuun raukeamisen.
Lue ennen asennusta ohjeet
tarkkaan.

« dla kayta laitetta, jos siina on
vika tai nékyvia vaurioita.

» Ohjaa, etta tuotteen
toimintonapit on kytketty pois
jokaisen kayton jalkeen.

Sakdurvallisuus

« JOs tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkadiskun vaaral

« Liitd tuote vain maadoitettuun
lahtéon/linjaan, jossa on



"Teknisiset tiedot" jaksossa
maaéritelty jannite ja suoja.
Jatd maadoitusasennus
patevan sahkoteknikon
tehtavaksi kayttaessasi tata
laitetta muuntajan kanssa tai
ilman. Yrityksemme ei ole
vastuussa mistaan
ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten sdadostdjen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaaral

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilén on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten,
etta se voidaan kytkea taysin
pois verkostosta. Erotuksen
on tapahduttava joko
paavirtajohdon poistamisella,
tai kytkimella, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkbdasennukseen,
rakennussaadosten
mukaisesti.

« Kaikki tyot sahkdlaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen,
ammattitaitoisten henkildiden
tehtavaksi.

« Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja
irrota se verkkovirrasta. Voit
tehda taman kytkemalla
kotona sulakkeen pois paalta.

« Varmista, etta sulakkeen virta
on yhteensopiva tuotteen
kanssa.

Tuoteturvallisuus

« VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle
8-vuotiaat lapset on aina
pidettava erossa laitteesta,
jollei heita jatkuvasti valvota.

« Ald koskaan kayta tata laitetta,
jos harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
la8kkeiden kayton vuoksi.

 Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampdtiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
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joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

« Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla
sen sivut kuumenevat
kaytossa.

« Pida kaikki tuuletusaukot
vapaina esteista.

o Ald kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne
voivat aiheuttaa sahkoiskun.

« VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai
Oliya kaytettaessa voi olla
vaarallista ja saattaa aiheuttaa
tulipalon. ALA milloinkaan
yritd sammuttaa keittidpaloa
vedella, vaan kytke laite pois
virransyotosta ja peita sitten
liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

« VAROTOIMI: Kypsennysta
on valvottava. Lyhyen
aikavalin kypsennysta on
valvottava jatkuvasti.

« VAROITUS: Tulipalon vaara:
Al4 séilyta tavaroita
keittotason pinnoilla.

« VAROITUS: Jos pinta on
haliennut, kytke laite pois
virransyotosta sahkdiskun
valttamiseksi.

« Keitinlasin rikkoutuessa:
Sammuta valittomasti kaikki
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polttimet, seka sahkoiset
lammitysvastukset ja erista
laite virran l&hteesta. Ala
koske laitteen pintaan. Al&
kayta laitetta.

Kytke liesielementti pois
paalta kayton jalkeen
ohjaimesta, ala luota yksin
kattilantunnistimeen.
Metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia,
el saa asettaa keittotason
pinnalle, silla ne voivat
kuumentua.

Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella
gjastimella tai erillisella
kaukosaatimella.
Hoyrynpaine, jota muodostuu
lieden pinnan tai astian
pohjan kosteudesta, voi
saada astian hypahtamaan
paikaltaan. Varmista sen
vuoksi, etta lieden pinta ja
astioiden pohjat ovat aina
kuivia.

Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talla
aikaa ja rahaa saastavalla
induktioliedella on kaytettava
astioita, jotka soveltuvat
induktiokayttoon; muuten
salamalevyt eivat toimi. Katso



Yleisia tietoja ruoaniaitosta, sivu 11 ,
astioiden valitseminen.

» Koska induktioliedet luovat
magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.

« Al4 laita induktiokeittimeen
paalle sahkoisia tuotteita,
kuten esim. matkapuhelimia,
tabletteja ja tietokoneita.
Tuotteesi voi vaurioitua.

« VAROITUS: Kayta vain lieden
valmistajan suunnittelemia tai
valmistajan laitteen
kayttdohjeissa sopivaksi
suosittelemia keittotasosuojia
tai laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien kayttd
Saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

Tuotteen sahkdturvallisuus ja

tulipalon esto:

« Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.

o Ald kéyta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai
jatkojohtoja paitsi
alkuperaista johtoa.

« Varmista ettei sahkotulpassa
ole nestetta tai kosteutta, kun
se liitetaan laitteeseen.

Kayttdarkoitus

« Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole
sallittu.

« VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain ruoanlaittoon.
Sita ei saa kayttaa muihin
tarkoituksiin, esim. huoneen
lammittamiseen.

« Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta
tai kasittelysta.

Lasten turvallisuus

« VAROITUS: Kaytettavissa
olevat osat voivat kuumeta
kayton aikana. Lapset on
pidettava loitolla laitteesta.

» Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita
kaikki pakkauksen osat
ymparistostandardien
mukaisesti.

« Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa
kaytdssa, alaka anna heidan
leikkia laitteella.

« dla sailyta mitaan esineita
lieden ylapuolella lasten
ulottuvilla.
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Vanhan laitteen
havittdminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
hévittaminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan unionin
s&hko- ja elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-direktiivi).
Tassa tuotteessa on sahko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ala havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttoian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta 1ahimman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kéayton rajoittamisesta séhko- ja
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elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa méaéaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin

havittaminen

¢ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Séilyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavistd materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Vanhan laitteen
havittaminen
e Séilyta tuotteen alkuperainen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siina.
Noudata laatikossa olevia ohjeita. Jos
alkuperaista pakkauslaatikkoa ei ole,
pakkaa tuote kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa hyvin.
Tarkista laitteen ulkoasu
mahdollisten kulietuksen aikana
tapahtuneiden vaurioiden varalta.



H Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Induktiokeittolevy
2 Kiristysside

Tekniset tiedot

2
3 Vitrokeraaminen pinta
4 Alustan suojus

Jénnite/taajuus 1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V; 50 Hz
Kokonaisvirrankulutus maks. 7200 W
Kaapelityyppi/poikkileikkaus minHO5V2V2-F 5 x 1,5 mm®
Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) 55 mm/580 mm/510 mm
Asennusmitat (leveys/syvyys) 560 (+2) mm/490 (+2) mm
Polttimet

Takana vasemmalla Induktiokeittolevy

Mitta 180 mm

Teho 2000/2300 W

Edessé vasemmalla Induktiokeittolevy

Mitta 180 mm

Teho 2000/2300 W

Edessé okealla Induktiokeittolevy

Mitta 145 mm

Teho 1600/1800 W

Takana oikealla Induktiokeittolevy

Mitta 210 mm

Teho 2000/2300 W

Tekniset tiedot voivat muuttua iiman
edeltavaa ilmoitusta tuotteen laadun
parantamisen johdosta.

Taman kayttdoppaan numerotiedot ovat
viitteellisi& eivatk& ne ehka vastaa taysin

tuotettasi.

Tuotekilvissé tai tuotteen toimitukseen
kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on
saatu laboratorio-olosuhteissa
asiaankuuluvien standardien mukaisesti.
Nama arvot voivat vaihdella tuotteen
kaytto- ja ymparistdolosuhteiden
mukaan.
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E] vaimistelut

Energiansaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kayttaa

laitetta taloudellisesti ja sdastaa energiaa:

¢ Sulata pakasteannokset ennen niiden
valmistusta.

e Kayta ruoanlaitossa kannellisia
paistinpannuja/kattiloita. liman kantta
energiankulutus voi kohota
nelinkertaiseksi.

e Valitse paltin, joka on sopiva
kaytettavan pannun pohjan koolle.
Valitse aina annokselle sopiva
pannukoko. Suuret pannut kuluttavat
enemman energiaa.

e Muista kayttaa tasapohjaisia pannuja
kypsentaessasi ruokaa sahkdliedella.
Paksupohjaiset pannut johtavat
paremmin lampoa. Voit sdastaa
energiaa jopa 1/3.

e Kattiloiden ja astioiden on oltava
soveliaita ruoanlaittovydhykkeille.
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Astioiden tai kattiloiden pohjat eivat
saa olla pienempié kuin salamalevy.

¢ Pida ruoanlaittovydhykkeet ja
kattiloiden pohjat puhtaina. Lika
pienentaa lammaonjohtumista
ruoanlaittovydhykkeen ja kattilan
pohjan valilla.

Ensimmainen kayttokerta
Tuotteen ensimmadinen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.
Ala kéyta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitéan teravia esineita.
1.Poista kaikki pakkausmateriaalit
2.Pyyhi tuotteen pinnat kostealla linalla
tai sienella ja kuivaa liinalla.



F] Keittotason kaytto
Yleisia tietoja ruoanlaitosta

Al3 tayta kattilaa oljylla
koskaan yli kolmasosan sen
vetotilavuudesta. Al4 jata lietté
valvonnatta, kun kuumennat
oliya. Ylikuumentunut olyy
aiheuttaa tulipalovaaran. Ala
koskaan yritd sammuttaa
oljypaloa vedellal Kun oljyy
syttyy tulee, peité se
sammutuspeitteella tai
kostealla vaatteella. Sammuta
liesi, jos sen tekeminen on
turvallista ja soita palokunta
paikalle.
Ennen ruokien uppopaistamista kuivaa
ne hyvin ja aseta varovasti kuumaan
oliyyn. Varmista, ettad pakasteruoat ovat
taysin sulia ennen uppopaistamista.
Ala peita kayttamaasi astiaa, kun
kuumennat dljya.
Aseta kattilat ja kasarit siten, etta niiden
kahvat eivat ole keittotason paall, jotta
kahvat eivat kuumenisi. Ala aseta
epavakaita tai helposti kaatuvia astioita
tasolle.
Ala aseta tyhjia astioita tai kasareita
keittoalueille, jotka on kytketty paalle. Ne
voivat vahingoittua.
Keittoalueen kayttaminen ilman astiaa tai
kasaria sen paalla vahingoittaa tuotetta.
Sammuta keittoaluest kun ruocanlaitto on
paattynyt.
Laitteen pinta voi olla kuuma, joten ala
aseta muovisia tai alumiinisia astioita sen
paélle.
Puhdista mahdollisesti sulaneet
materiaalit pinnalta valittdtmasti.
Ruokaa ei pitaisi mydskaan sailyttaa
tallaisissa astioissa.
Kayta ainoastaan tasapohjaisia kasareita
tai astioita.
Laita kasariin tai kattilaan sopiva maara
ruokaa. Nain valtat ylimaaraisen

puhdistuksen estamalla ruokia
kiehumasta yli.

Ala peita kasareita tai kattiloita kansilla
keittoalueilla.

Aseta kasarit siten, etté ne ovat
keskitetty keittoalueen keskelle. Kun
haluat siirtéaa kasarin toiselle
keittoalueelle, nosta se ja aseta se
uudelle keittoalueelle sen sijaan, etta
vedat sen sinne.

Kasarin valitseminen

¢ | asikeraaminen pinta on kuumuutta
kestava eika suuret lampoétilaerot vaikuta
siihen.

o Ala kayta lasikeraamista pintaa
sailytyspaikkana alaka kayta sita
leikkuupintana.

e Kayta vain koneistetulla pohjalla

varustettuja kasareita ja kattiloita.

Teravat reunat naarmuttavat pintaa.

& Roiskeet
vahingoittavat
lasikeraamista
pintaa ja
aiheuttavat
tulipalon.

Al kéyté kupera-

tai koverapohjaisia

astioita.

Kayta vain

tasapohjaisia

kasareita ja
kattiloita. Se
varmistaa hyvan

[ammaonsiirron.

“Kiehuminen voi vaihdella kattilatyypin

mukaan ja kattilan seka keittoalueen

koosta. Tasaisemmaksi kiehumiseksi kayta
yksi askel suurempaa keittoaluetta.

Suurempien keittoalueiden kayttamisella ei

ole induktiolieden energiankulutuksen

kannalta mitaan negatiivista vaikutusta,
koska lampd muodostuu induktion avulla
vain kattilan pohjassa.”
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Induktioliesilla saa kayttaa vain
induktioruoanlaittoon sopivia astioita.
Kasarin testaaminen
Kéayta seuraavia menetelmia testatessasi
onko kasari yhteensopiva induktiolieden
kanssa.
1.Kasari on yhteensopiva, jos sen pohjaan
jaa magneetti kiinni.
2.Kasari on yhteensopiva, jos b i
valahda, kun asetat kasarin keittoalueelle
ja kaynnistat lieden.
Voit kayttaa teras-, teflon- tai
alumiinikasareita, joissa on erityinen
magneettipohja merkinnailld, joissa
iimoitetaan kasarin soveltuvan
induktioruoanlaittoon. Lasisia ja keraamisia
astioita, kattiloita ja ruostumattomasta
teraksesta valmistettuja astioita, joissa on
magnetisoimaton alumiinipohja, ei saa
kayttaa.
Kasarin tunnistusjarjestelma
Induktioruoanlaitossa vain astian
vastaavalla keittoalueella peittama alue
energisoidaan. Jarjestelma tunnistaa
astian pohjan ja vain kyseinen alue

kuumenee automaattisesti. Ruoanlaitto
keskeytyy, jos keittoastia nostetaan
keittoalueelta ruoanlaiton aikana. Valittu
keittoalue ja "'_—'"-symboli vilkkuvat
vuorotellen.

Turvallinen kaytto

Ala valitse korkeita kuumennustasoja, kun
kaytat non-stick-pohjaisia (teflon) kasareita
iiman &ljya tai hyvin vahalla liymaaralla.
Ala aseta metallisia esineité, kuten
haarukoita, veitsia tai kasarin kansia
liedelle, koska ne voivat kuumeta.

Ala kayta alumiinifolioita ruoanlaitossa. Ala
aseta keittoalueelle alumiinifoliolla peitettyja
ruoka-astioita.

Jos keittolieden alla on uuni, ja se
on kaynnissa, lieden tunnistimet
saattavat lyhentaa keittoaikaa tai
sammuttaa uunin.

Kun liesi on kaytéssa, pida
magnetisoidut esineet kuten
luottokortit tai kasetit erossa
liedesta.

Astialle sopivan keittoalueen valitseminen

Suuri keittoalue

@ 28-32

@ 24 cm @21 cm

Normaali keittoalue
@18 cm

Pieni keittoalue
@ 14,5-15cm

Suuri keittoalue

e Saatyy automaattisesti kasarin
mukaan.

¢ Jakaa tehoa mahdollisimman
hyvin.

¢ Tarjoaa taydellisen kuumuuden
jakautumisen. Kaytetaan
ruokien kuten suurten
ohukaisten tai suurten kalojen
(raakojen tai hyvin raakojen)
valmistuksessa.

Normaali keittoalue

e Saatyy
automaattisesti
kasarin mukaan.

¢ Jakaatehoa
mahdallisimman
hyvin.

e Tarjoaa taydellisen
kuumuuden
jakautumisen.
Kaytetaan
kaikenlaiseen
ruoanlaittoon.

Pieni keittoalue

e Kaytetadn hitaassa
ruoanlaitossa
(kastikkeet, soseet)

e Kaytetaan pienten
annosten tai
ruokailijoiden
lukumaaraan
perustuvien
annosten
valmistamiseen.
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Liesien kayttaminen

Ohjauspaneeli

Ala pudota mitaan esinetta
liedelle. Pienetkin esineet, esim.
suolasirotin, voivat vahingoittaa
lietta.

Ala kéyta liettd, jossa on
halkeamia. Vesi voi valua

halkeamiin ja aiheuttaa oikosulun.

Jos pinta on millaén tavoin
vahingoittunut (esim. nakyvia
halkeamia), sammuta laite
valittdomasti, jotta minimoidaan
sahkdiskun vaara.

Tekniset tiedot
On/Off-néppain
Lampatilan asetus /
Lisaysajastin
Lampaotilan asetus /
Pienennysajastin
Nappéainlukko

=P

=N
2]
=
L

Ajastin kayttdéon / pois
kaytosta

Edessa vasemmalla olevan
keittoalueen valintandppain
Takana vasemmalla olevan
keittoalueen valintandppain
Takana oikealla olevan
keittoalueen valintandppain
Edessa oikealla olevan
keittoalueen valintandppain

Grafilkka ja kuvat ovat tarkoitettu

vain tiedoksi. Todelliset naytét ja

toiminnot vaihtelevat lieden mallin
mukaan.

Tata laitetta ohjataan
kosketusohjauspaneslilla.
Jokainen kosketusohjainpaneelila
suorittamasi toiminto vahvistetaan
aanimerkilla.

Pida ohjauspaneeli aina puhtaana
ja kuivana. Kostea ja likainen pinta
saattaa aiheuttaa toimintahairioita.

Lieden paille kytkeminen

1.Kosketa ohjauspaneelin '(Dr-
nappainta.

"0"-kuvake nékyy kaikkien keittoalueiden

naytossa.

Jos mitdan toimintoa ei suoriteta
20 sekuntiin, liesi palaa
automaattisesti valmiustilaan.
Lieden pois paalta kytkeminen
1.Kosketa ohjauspaneslin '(Or-
nappainta.
Liesi sammuu ja palaa valmiustilaan.
0 "H"- tai "h"-symboalit, jotka
nakyvéat keittoalueen naytossa,
iimaisevat, etta keittoalue on viela
kuuma. Ala koske keittoalueisiin.

Jaannoéslammon merkkivalo
"H"-symboli, joka tulee nakyviin
keittoalueen naytdssa, osoittavat etta
liesi on edelleen kuuma, ja sité voidaan
kayttaa pitamaan pienta ruokamaéraa
lampimana. Tama symboli muuttuu
kohta symboliksi "h" tarkoittaen
jaéhtyvaa lampaotilaa.
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Kun virta on sammutettu,
jaannoslammaon merkkivalo ei syty
eika varoita kayttajaa kuumista
keittoalueista.

Keittoalueiden paélle kytkeminen

nappainta.
2.Kosketa keittoalueen valintanappainta,
ja kytke haluttu keittoalue paalle.
"0"-symboali tulee nakyviin keittoalueen
naytdssa, ja vastaavan keittoalueen
nayttd on kirkkaammin valaistu.

Jos mitdan toimintoa ei suoriteta
20 sekuntiin, liesi palaa
automaattisesti valmiustilaan.

Lampotilatason asettaminen

Tasoilla 1 - 7 vesi tai 6ljy padassa
voi kiehua tai lopettaa kiehumisen.
Tallsin kayttaja voi luulla, etta laite
kytkeytyy paélle tai pois
jaksoittaisesti. Tassa tapauksessa,
joka havaitaan erityisesti silloin kun
vetta tai oljya on vahan, kyse ei
ole viasta: laite on suunniteltu
toimimaan nain.

Kosketa "0 tai "@"—néppéintéja
aseta lampdtilan taso valile "1" — "9" tai
II9II _ II1 II'
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280mm induktiokeittolevyn
ulkoreuna (jos tuote on varustettu
280mm induktiokeittolevylld)
kaynnistyy vain kun tarpeeksi
suuri kattila, joka peittaa
keittoalueen asetetaan
keittoalueelle ja lampétila
asetataan korkeammalle tasolle
kuin 8.

Keittoalueiden sammuttaminen:

Keittoalue voidaan sammuttaa 3 eri

tavalla:

1.Laskemalla lampétilaksi "0".
Keittoalue voidaan sammuttaa myds
laskemalla lampétilatasoksi "0".

2.Koskettamalla vastaavan

keittoalueen symbolia * PJ" tietyn
ajan.
Kytke keittoalue paalle painamalla
vastaavaa symbolia olj tietyn aikaa,
ja laske ldmpdtilataso arvoon "0".
3.Kayttamalla halutun keittoalueen
ajastinsammutusta.
Kun aika on ohi, ajastin sammuttaa
sille méératyn keittoalueen. "0" tai
"00" tulee nakyviin vastaavissa
naytoissa.
Ajan paatyttya kuuluu danimerkki.
Sammuta danimerkki koskettamalla
jotain ohjauspaneelin ndppainta.
Korkea teho (Tehostin)
(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttamatta I6ydy tuotteestasi.)
Pikakuumennusta varten voit kayttaa
tehostintoimintoa “P”. Tata toimintoa ei
kuitenkaan suositella pitkaaikaiseen
kuumentamiseen. Tehostintoiminto ei
ehka ole kaytettavissa kaikilla
keittoalueilla.
Korkean tehon (Tehostimen)
paalle kytkeminen:
1.Kytke liesi paélle koskettamalla 'Dr-
nappainta.



2.Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppaimia.

3.Kosketa "0"- tai "@"—néppéintéja
__aseta ensin taso

4.Kun keittoalue on tasolla "9", kosketa

"@"—néppéinté kerran vaihtaaksesi
keittoalueen lampdtilaksi "P".
Korkean tehon (Tehostimen)
sammuttaminen:
¢ Ota tehostintoiminto pois kaytosta
koskettamalla "@"—néppéinté ja aseta
lampétilatasoksi 9",
Keittoalue poistuu tehostimesta ja
jatkaa toimintaa tasolla "9".
¢ Voit laskea lampdtilatasoa

koskettamalla "@"—néppéinté tai voit
kytked keittoalueen kokonaan pois

paalta laskemalla lampdtilatasoksi "0".

Nappainlukko

Voit aktivoida ndppéainlukon, jotta

toimintoja ei vahingossa muuteta lieden

ollessa kaytossa.

Nappainlukon aktivoiminen

1.Kytke liesi paalle koskettamalla "Or-
nappainta.

2.0ta nappéiniukko kayttdon
koskettamalla samanaikaisesti @ ja

"Ct)__]"—néppéimié.

» Nappéainlukko on aktiivinen ja symbolin

[@] piste syttyy.
Jos kytket lieden pois paalta, kun
nappaimet on lukittu,
nappainlukko aktivoituu seuraavan
kerran, kun kytket lieden péaalle
uudelleen. Jotta lietta voi kayttaa,
nappéainlukko on poistettava
kaytosta.

Nappainlukon pois kaytosta

asettaminen

1.Kosketa nappainlukon ollessa

akliivinen samanaikaisesti @ ja Ot_-J
"-n&ppaimia.

» Nappéainlukko on aktiivinen ja symbolin
" piste katoaa.

Lapsilukko

Voit suojata lieden tahattomalta kaytolta

ja estéa lapsia kytkeméasta keittotasoja

paélle. Lapsilukon voi aktivoida tai

poistaa kaytosta valmiustilassa.

Lapsilukon aktivoiminen

1.Kytke liesi padlle koskettamalla L0
nappainta.

2.0ta lapsilukko kayttéon koskettamalla
samanaikaisesti "=/"- ja @
néppaimia. Aanimerkin jalkeen
kosketa "\"-ndppainta ja aktivoi
lapsilukko.

» Lapsilukko on aktiivinen ja "L"-symboali

nakyy kaikissa keittoalueen naytoissa.
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Lapsilukon asettaminen pois
kaytosta
1.Kosketa ndppainlukon ollessa

aktiivinen "(J"-nappainta.

2.Poista lapsilukko kaytdsta
koskettamalla samanaikaisesti @ ja
"@"—néppéimié. Aanimerkin jalkeen
kosketa "@"—néppéinté ja aseta
lapsilukko pois kaytosta.

» Lapsilukko on pois kaytosta ja "L"-

symboli nakyy kaikissa keittoalueen

naytoissa.

Ajastintoiminto

Tama toiminto helpottaa ruoanlaittoa.

Uunia ei tarvitse valvoa koko

ruoanlaittoaikaa. Keittoalue

sammutetaan automaattisesti valitun

ajan paatyttya.

Ajastimen aktivoiminen

1.Kytke liesi paalle koskettamalla "Dr-
nappainta.

2 Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintan&

3.Kosketa "\I/"- tai "@"—néppéinté
asettaaksesi halutun lampdtilan.

4.Kytke ajastin paalle koskettamalla @
"-n&ppainta.
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"00" tulee nakyviin ajastinnaytosss, ja
desimaalipilkku alkaa vilkkua valitun
keittoalueen néytossa.

Oikean ja vasemman
takakeittoalueen naytot toimivat
gjastinnayttdina ajastimen ollessa
aktiivinen.

5.Aseta haluttu aika painamalla "\"- tai

"@"—néppéinté.
Ajastimet voidaan asettaa vain jo
kaytdssa oleville keittoalueille.

Toista edella mainitut toimenpiteet
niiden muiden keittoalueiden
osalta, joihin haluat asettaa
gjastimen.

Ajastinta ei voi séataa, ellei
keittoaluetta ja keittoalueen
lampétila-arvoa ole valittu.

Kun valitaan keittoalue jolle ajastin
on asetettu, voit nahda jéliella
olevan aja koskettamalla
uudelleen "@"—néppéinté.
Ajastimen pois kaytosta asettami-
nen
Kun asetettu aika on kulunut, liesi
kytkeytyy automaattisesti pois ja antaa
aanimerkin.
Sammuta danimerkki painamalla jotain
nappainta.
Ajastimien kytkeminen pois paalta
aiemmin
Jos sammutat ajastimen aikaisemmin,
liesi jatkaa toimintaansa asetetussa



lampétilassa kunnes liesi kytketédan pois
paalta.

1.Kosketa sammutettavaa keittoaluetta.
2.Kytke ajastin paélle koskettamalla "

"-n&ppainta.
3.Kosketa kunnes "00" nakyy
ajastinnaytdssa "\Z/"-nédppainta

asettaaksesi arvoksi "00".
Vastaavan keittoalueen naytdssa syttyy
pisteenmuotoinen valo ja ajastinnayttd
sammuu kokonaan vilkuttuaan tietyn
ajanjakson ja ajastin on peruutettu.
Induktiolieden keittoalueiden
kayttaminen turvallisesti ja tehok-
kaasti
Kayttoperiaatteet: Induktioliesi
kuumentaa keittoastian valittdmasti, silla
ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Siksi
induktioliedelld on lukuisia etuja muihin
liesityyppeihin verrattuna. Se toimii
tehokkaammin eiké lieden pinta
kuumene.
Induktioliesi on varustettu ensiluokkaisilla
turvajarjestelmilld, joiden ansiosta sen
kayttdminen on mahdollisimman
turvallista.

Liesi voidaan varustaa
induktiokeittoalueilla, joiden
halkaisija on mallin mukaan 145,
180 ja 210-280 mm. Induktio-
ominaisuuden ansiosta jokainen
keittoalue tunnistaa sille asetetun
astian pohjan halkaisijan. Energiaa
muodostuu vain alueilla joissa
astia on kosketuksissa
keittoalueen kanssa ja siten
saavutetaan mahdollisimman
vahainen energiankulutus.
Kayttoajan rajoitukset
Lieden ohjaus on varustettu kayttdajan
aikarajoituksella. Jos yksi tai useampi
keittoalue on jaanyt paalle, keittoalue
otetaan automaattisesti pois kaytosta

tietyn ajan kuluttua (ks. taulukko 1). Jos
keittoalueelle on asetettu ajastin,
gjastinnaytté sammuu myos
mydhemmin.

Kéayttdajan rajoitus vaihtelee valitun
l[ampétilatason mukaan. Talla lampaotila-
asetuksella kaytetaan
enimmaiskayttdaikaa.

Kéayttaja voi kaynnistéa keittoalueen sen
automaattisen sammuttamisen jalkeen,
kuten edella on kuvattu.

Taulukko 1: Kayttdajan rajoitukset

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minuuttia
P (Tehostin) 5-10 minuuttia ()
(") Keittolevy putoaa tasolle 9 kun 5
minuuttia on kulunut.

Ylikuumenemissuoja
Liesi on varustettu tunnistimilla
ylikuumenemista vastaan. Seuraava
voidaan havaita ylikuumenemisen
yhteydessa:
¢ Aktiivinen keittoalue voidaan
sammuttaa.
e Valittu taso saattaa pudota. Tata tilaa
ei voi pitaa kuitenkaan iimaisimena.
Ylivirtauksen turvajarjestelma
Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen
turvajarjestelmalla. Ohjauspaneelille
roiskuvan ylivirtauksen sattuessa
jarjestelma katkaisee virran valittdmasti
ja sammuttaa lieden. "F"-varoitus tulee
nakyviin tdman jakson aikana.
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Tasmaillinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin
valittdmasti, silla ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Liesi muuttaa
tehoasetukset erittdin nopeasti. Siksi voit
estad keittoastiaa (joka sisaltaa vetts,
maitoa jne.) kichumasta yli, vaikka se
olisikin juuri kichahtamassa yli.

Aidnet

Ruoanlaiton aikana laitteesta voi
kuulua aénia.

Lieden kaytén aikana tietyt
keittoastioiden pohjamateriaalit saattavat
aiheuttaa &ania. Adnet johtuvat laitteen
induktioteknologiasta, ja niita syntyy
tavanomaisessa kaytossa. Kyseessa ei
ole toimintahéairio.

Laitteesta kuuluvia &3nia selityksineen:

Tuulettimen &éani

Liedessa on tuuletin, joka kytkeytyy
automaattisesti paalle laitteen
saavuttaessa tietyn lampétilan.
Tuulettimessa on automaattinen
tehonsaadin, joka saatéa
tuuletusvoimakkuutta laitteen lampdtilan
mukaan.

Sahkémuuntajan 4anta muistuttava
surina

Tama aani johtuu laitteen
induktioteknologiasta. Liesi siirtda
[ABmmdn suoraan keittoastian pohjaan.
Tiettyja pohjamateriaaleja kaytettaessa
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l[ammon siirtyminen tuottaa surisevaa
aanta. Aani riippuu pohjamateriaaleista,
joten samasta laitteesta voi kuulua useita
erilaisia aania.

Ratina

Ruoanlaiton aikana laitteesta voi kuulua
ratisevaa danta. Tama &ani johtuu
kaytettavan keittoastian
pohjamateriaalista. Jos keittoastian
pohjassa on useista eri materiaaleista
koostuva kerrosrakenne, siita saattaa
kuuluva ratisevaa aanta.

Viheltava aani

Jos kaytét kahta lieden samalla puolella
olevaa keittolevya eri lampatila-
asetuksilla, laitteesta saattaa kulua
viheltavia aania.

Tyhja keittoastia

Tyhjaa keittoastiaa kuumennettaessa
laitteesta saattaa kuulua &&ni. Adni
katoaa, kun laitat keittoastiaan vetta tai
ruokaa.

Jos kosketusohjauspaneelin pinta
on altistunut runsaalle hoyrylle,
koko ohjausjarjestelméa saattaa
kaatua ja antaa virhesignaalin.

Pida kosketusohjauspaneelin
pinta puhtaana. Virhetoimintoja voi
olla havaittavissa.



E Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja

Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset
ongelmat vahenevat, jos tuote
puhdistetaan séanndllisesti.

Ala kéyta laitteen puhdistamisessa
héyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

Kytke laitteesta sahkd pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Séhkdiskun vaaral

Anna laitteen jaahtya, ennen kuin
puhdistat sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

¢ Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen. Nain
ruokajgamat on mahdollista poistaa
helpommin ja valttéda niiden palaminen
kiinni, kun lietta kaytetaan seuraavan
kerran.

Lieden puhdistamiseen ei tarvita
erityisia puhdistusaineita. On
suositeltavaa kayttaa lamminta vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaé linaa tai
sientd ja kayttaa kuivaukseen kuivaa
linaa.

¢ Varmista aina etta ylimaaradinen neste
pyyhitaan aina hyvin pois
puhdistuksen jalkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

o Ala kdyta happoja tai kloridia
ruostumattoman teréksen tai
lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.
Kayta pehmeaa liinaa ja
nestepesuainetta (ei hankaavaa)
noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.
Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Ala kéyta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitéan teravia esineita.

Lieden puhdistaminen

Lasikeraaminen pinta

Pyyhi lasikeraaminen pinta kylmalla
vedelld ja huolehdi ettei pinnalle jaa
pesuainejaamia. Kuivaa lopuksi
pehmeélla liinalla. Pesuainejaamat
saattavat vahingoittaa lasikeraamista
pintaa keittolevyn seuraavalla
kayttokerralla.

Lasikeraamisen pinnan pesuainejadmia
ei saa raaputtaa veitsilla, terasvillalla tai
vastaavilla tyokaluilla.

Poista kalkkitahrat (keltaiset tahrat)
kaupallisella kalkinpoistoaineella tai
pienella maaralla hapanta luonnadllista
kalkinpoistoainetta, kuten etikka tai
sitruunamehu.

Jos pinta on erittain likainen, kayta
pesuaineella kostutetulla sienelld ja
odota kunnes puhdistusaine on
imeytynyt hyvin. Puhdista sitten
keittolevyn pinta kostealla liinalla.

Sokeripohjaiset elintarvikkeet,
kuten kerma ja siirappi, tulee
pyyhki& pois odottamatta pinnan
jaahtymista. Muussa tapauksessa
lasikeraaminen pinta voi
vahingoittua pysyvasti.
Pinnoitteiden tai muiden pintojen varit
saattavat haalistua ajan kanssa. Tama ei
vaikuta tuotteen toimintaan.
Lasikeraamisen pinnan haalistuminen ja
tahrat ovat normaaleja eivatka vika.
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[ Vianetsinta

Laitteesta kuuluu metallisia dania, kun se kuumenee tai jdahtyy.

e Kun metalliosat kuumenevat, ne lagjenevat ja voivat aiheuttaa danta. >>> Tama
ei ole vika.

Uuni ei toimi,

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake
tai aktivoi se uudelleen tarvittaessa.

e | aitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

e Jos nayttdodn ei syty valoa, kun kytket lieden paalle. >>> Kytke laite irti
virtakatkaisijasta. Odota 20 sekuntia ja kytke takaisin.

¢ Ylikuumenemissuoja on aktiivinen. >>> Anna lieden jaahtya.

¢ Ruoanlaittoaistia ei ole sopiva. >>> Tarkista astia.

ul_n_symboli nakyy keittoalueen niytossa.

¢ £t ole asettanut kattilaa akliiviselle keittoalueelle. >>> Tarkista onko keittoalueella
kattila.

¢ Ruoanlaittoaistia ei ole yhteensopiva induktiolieden kanssa. >>> Tarkista onko
ruoanlaittoastia induktiolieden kanssa yhteensopiva.

¢ Ruoanlaittoastiaa ei ole keskitetty oikein tai astian alapohjan pinta ei ole riittavan
levea keittoalueelle. >>> Valitse riittdvan leveéd astia ja keskita astia oikein
keittoalueelle.

¢ Ruoanlaittoastia tai keittoalue on ylikuumentunut. >>> Anna niiden jadhtya.

Valittu keittoalue kytkeytyy pois paalta kesken kayton.

¢ Valitun keittoalueen ruoanlaittoaika voi olla kulunut. >>> Voit asettaa uuden
ruocanlaittoajan ja paattéa ruoanlaiton.

¢ Ylikuumenemissuoja on aktiivinen. >>> Anna lieden jaahtya.

¢ Esine saattaa peittda kosketuspaneelin. >>> Ota esine pois paneelilta.

Astia ei kuumene, vaikka keittoalue on paalla.

¢ Ruoanlaittoaistia ei ole yhteensopiva induktiolieden kanssa. >>> Tarkista onko
ruoanlaittoastia induktiolieden kanssa yhteensopiva.

¢ Ruoanlaittoastiaa ei ole keskitetty oikein tai astian alapohjan pinta ei ole riittavan
levea keittoalueelle. >>> Valitse riittdvan leveéd astia ja keskita astia oikein
keittoalueelle.

Jos et pysty korjaamaan
ongelmaa noudatettuasi tdman
osan ohjeita, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoedustajaan tai
jalleenmyyjaan. Ala yrita korjata
viallista laitetta itse.
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Blomberg

Inbyggd hall

Bruksanvisning

SV



Las denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Blomberg-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt
frdn produkten som har tillverkats med hog kvalitet och toppmodern teknik. Las hela
den hér bruksanvisningen och alla andra medfdljande dokument noggrant innan du
anvéander produkten och behall den fér framtida referens. Om du ger produkten till
nagon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksa folier med. Folj alla varningar
och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihag att den har bruksanvisningen dven kan gélla flera andra modeller. Skillnader
mellan modeller ar uttryckligen angivna i den har bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvands foljande symboler:

Viktig information eller anvandbara anvandartips.
Varning for situationer som kan vara livsfarliga eller farliga for egendom.
Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

PP

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sikerhet

och miljo

Det har avsnittet innehaller
sékerhetsinstruktioner som
hjalper dig att undvika skador
pa person och egendom. Om
du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att
gbra garantin ogiltig.

Allman sakerhet

« Den har enheten kan
anvandas av barn fran 8 ar
och personer med nedsatt
fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller
avsaknad av erfarenhet och
kunskap om de har fatt
tillracklig Overvakning eller
tillrackliga instruktioner
géallande anvandning av
enheten pa ett sakert satt
och om de forstar vilka risker
som finns inbegripna.

Barn far inte leka med
enheten. Rengdring och
anvandarunderhall far inte
utféras av barn utan
Overvakning.

« Apparaten bér inte anvandas
av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk,
kanslomassig eller mental
forméaga, eller avsaknad av
erfarenhet och kunskaper,

4/8V

om de inte har genomgatt
utbildning eller fatt
instruktioner.

Barn far inte leka med
enheten.

Om produkten dverlamnas till
nagon for personligt bruk eller
for andrahandsanvandning,
ska man ocksé dverlamna
bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Installation och reparation
maste alltid utféras av
auktoriserade serviceombud.
Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for skador som
uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora
garantin ogiltig. Fore
installation, las
instruktionerna noggrant.
Anvand inte produkten om
den &r defekt eller har nagra
synliga skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje
anvandning.



Elsakerhet

« Om produkten ar behaftad
med fel far den inte anvandas
om den inte repareras av det
behodriga serviceombudet. Du
kan fa en elektrisk stot!

» Anslut endast produkten till
ett jordat uttag med spanning
och skydd enligt
specifikationerna i Tekniska
specifikationer. Den jordade
installationen ska goras av en
kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller
utan transformator. Vart
foretag ska inte hallas
ansvarigt for nagra problem
som uppkommer pa grund
av att jordningen inte har
skett i enlighet med lokala
regler.

« Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten pé den! Du kan fa en
elektrisk stot!

 Produkten maste kopplas ur
under installation, underhall,
rengdring och reparation.

« Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av
tillverkaren, dess
serviceombud eller liknande
behdriga personer for att
undvika fara.

« Enheten maste installeras sa
att den hér helt frankopplad
fran natverket. Separationen
maste goras antingen via en
kontakt for huvudstrom eller
en kontakt som ar inbyggd i
den fasta elinstallationen, i
enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

« Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem féar
bara utforas av behoriga
fackman.

« Vid skada sléar du av
produkten och kopplar bort
den fran stromkallan. For att
gbra detta stanger du av
sakringen hemma.

« Kontrollera att sékringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

« VARNING: Apparaten och
dess tillbehdr blir heta vid
anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna. Barn
under 8 ar ska inte befinna
sig i narheten om de inte ar
under uppsikt.

« Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omddme eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller
anvandning av droger.
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« Var forsiktig vid anvandning
av alkoholhaltiga drycker i
maten. Alkohol omvandias till
anga i hdga temperaturer och
kan antanda om den kommer
I kontakt med heta ytor.

« Se till att inga antdndbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna
kan bli heta under
anvandningen.

« Hall alla ventiler fria fran
hinder.

« Anvand inte angrengdrare for
att rengora apparaten, det
kan orsaka elektrisk stot.

« VARNING: Obevakad
tillagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farlig och
kan resultera i brand. FOrsok
ALDRIG slacka en eld med
vatten, utan stang av
apparaten och tack sedan
lagorna med exempelvis ett
lock eller en brandfilt.

« VAR FORSIKTIG:
Tillagningsprocessen maste
Overvakas. En kort
tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.

« VARNING: Brandrisk:
Forvara inte foremal pa
plattorna.

« VARNING: Om ytan &r repig
ska du stanga av apparaten
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for att undvika risk for
elektrisk kortslutning.

| handelse av att
varmeplattans glas gatt
sonder: Stang omedelbart av
alla brannare och alla
elektriska varmeelement och
isolera maskinen fran
stromforsorjningen. Ror inte
maskinens yta. Anvand inte
maskinen.

Efter anvandning stanger du
av héllelementen via reglaget.
Forlita dig inte pa
panoreringsdetektorn.
Metallféremal, sdsom knivar,
gafflar, skedar och lock far
inte placeras pé& hallens yta,
eftersom de kan bli heta.
Angtryck som samlas pa
grund av fukten i stekhallens
yta eller langst ned i
kastrullen kan gora att
kastrullen bdrjar rora sig.
Darfor ska du se till att
ugnens ytor och underdelen
P4 kastrullerna alltid ar torra.
Plattorna ar utrustade med
induktionsteknik.
Induktionshéllen som bade
sparar tid och pengar méaste
anvandas med kastruller som
passar for tillagning med
induktionshall; annars



fungerar inte plattorna. Se.
Allmén information om tillagning,

sidan 11, valja kastruller.

« Eftersom induktionshallar
skapar ett magnetiskt falt,
kan de orsaka skadlig
paverkan for manniskor som
anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

« L &gg inte elektroniska
produkter som mobil
telefoner, surfplattor, datorer i
induktionskokaren. Dina
produkter kan skadas.

« VARNING: Anvand bara
héallskydd som designats av
tillverkaren till enheten eller
som indikeras av tillverkaren
av enheten enligt
instruktionerna for
anvandning eller passar eller
héallskydd som levereras med
enheten. Anvandning av
olampliga skydd kan orsaka
olyckor.

Brandskyddsatgarder;

« Kontrollera att kontakten
sitter fast ordentligt i uttaget
for att undvika gnistbildning.

« Anvand inte skadade eller
kapade sladdar eller
forlangningssladd, utover
originalkabeln.

« Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt forekommer pa

uttaget som ar inkopplat i
produkten.

Avsedd anvandning

« Den har produkten ar avsedd
for anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar
inte tillradligt.

« VAR FORSIKTIG: Den hér
enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte
anvandas i andra syften,
exempelvis for
rumsuppvarmning.

« Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

Barnsakerhet

« VARNING: Tilloehéren kan bli
mycket heta under
anvandning. Sma barn ska
hallas borta.

« FOrpackningsmaterial ar
farliga for barn. Hall barn
borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra
alla delar pé férpackningen
enligt miljiéstandarder.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn. Barn ska inte vara
nara produkten nar den
anvands och de fér inte leka
med produkten.
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« Placera inga féremal ovanpa
apparaten som barn kan na.

Avfallshantering av den
uttjanta produkten

I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU). Den har
produkten &ar férsedd med en
klassificeringssymbol for avfallshantering
av elektriskt och elektroniskt material
(WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten
far inte slangas i hushéllssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun fér mer information om
narmaste atervinningsstation.

I enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
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innehaller inga av de farliga eller
férbjudna material som anges i
direktiven.

Avfallshantering av

emballage

e Emballaget &r farligt for barn. Forvara
emballaget pé en séker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den
har produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala
lagar och regler gallande
avfallshantering. Slang dem inte i
hushaéllssoporna.

Framtida transport

¢ Spara produktens originalkartong fér
framtida transport av produkten. Fol]
instruktionema pa kartongen. Om du
inte har originalkartongen kvar ska du
packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

Kontrollera produktens allmanna
utseende, om det finns nagra
skador som kan ha uppstéatt
under transport.



H Allmin Information

Oversikt

1 Induktionsplatta
2 Monteringsklamma

Tekniska specifikationer

2
3 Vitrokeramisk yta
4 Basskydd

Volt/frekvens 1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V; 50 Hz
Total energiférbrukning max. 7200 W
Kabeltyp/sektion min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®
Yitre matt (hojd/bredd/djup) 55 mm/580 mm/510 mm
Installationsmaéatt (bredd/djup) 560 (+2) mm/490 (+2) mm
Brénnare

Vanster bak Induktionsplatta

Dimension 180 mm

Energi 2000/2300 W

Vanster fram Induktionsplatta

Dimension 180 mm

Energi 2000/2300 W

Hoger fram Induktionsplatta

Dimension 145 mm

Energi 1600/1800 W

Hoger bak Induktionsplatta

Dimension 210 mm

Energi 2000/2300 W

De tekniska specifikationerna kan andras
utan féregédende meddelande, for att
forbattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den hér bruksanvisningen ar
endast i beskrivande syfte och kanske inte
exakt stammer dverens med din produkt.

Varden pé produktetiketter och i

o medféljiande dokumentation ar hamtade
frén laboratorieférhallanden i enlighet med
relevanta standarder. Dessa varden kan
variera beroende pé anvandnings- och
milioférhallanden.

9/8V



E Forberedelser

kastruller och kérl far inte vara mindre

Tips for att spara energi
Féljande information hjalper dig att
anvanda enheten pa ett ekologiskt satt
och spara energi:

¢ Tina upp fryst mat fore tillagning.

¢ Anvand kastruller/pannor med lock fér
tillagningen. Om det inte finns nagra
lock kan energiférbrukningen 6ka med
4 ganger.

¢ V&lj den bréannare som passar béast for
kastrullens undersida. Valj alltid ratt
kastrullstorlek for dina ratter. Stora
kastruller kréaver mer energi.

e Se till att anvanda kastruller med platt
botten vid tillagning med elektriska
héllar.

Kastruller med tjock botten ger battre
varmeledning. Du kan fa
energibesparingar pa upp till 1/3.

e Kastruller och karl maste passa med

tillagningszonerna. Undersidan av
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an brannaren.

* Hall tilagningszonerna och
kastrullernas undersida rena. Smuts
minskar varmeledningen mellan
tillagningszonen och kastrullens
undersida.

Initial anvandning
Den forsta rengoéringen av
produkten

Ytan kan skadas av vissa
rengdringsmedel.

Anvand inte aggressiva
rengdringsmedel, skurpulver/-
mjolk eller nagra vassa foremal
under rengéring.

1.Avliagsna allt férpackningsmaterial.

2.Torka av ytorna pa produkten med en
fuktig trasa eller svamp och torka
sedan med en torr trasa.



Fl Sa har anviander du hillen

Allman information om

tillagning
Fyll aldrig pannan med olja till
mer an en tredjedel. Lamna
inte hallen obevakad nar du
varmer upp olja. Overhettade
oljor utgodr en brandrisk.
Férsdk aldrig slacka en eld
med vatten! Om oljan fattar
eld ska du tacka dver den med
en eldfilt eller fuktig trasa. Sl&
av héllen om det ar sékert att
gbra det och kontakta
brandkaren.

¢ Innan du steker eller friterar mat ska
du alltid torka dem véal och placera
forsiktigt i het olja. Se till att frusen mat
har tinat helt fére stekningen.

e T&ck inte dver kastrullen du anvander
nar du hettar upp oljan.

¢ Placera pannor och kastruller pa ett
sétt s att handtagen inte ligger Gver
héllen for att férhindra att de hettas
upp. Placera inte obalanserade kérl
och de som latt vélter pa héllen.

e Placera inte tomma kérl pa plattorna
som ar paslagna. De kan skadas.

e Om en platta anvands utan att en
kastrull eller panna star pa den kan
det orsaka skada pa produkten. Sla av
plattorna efter att tillagningen ar klar.

e Eftersom produktens yta kan bli het
ska du inte placera kérl i plast eller
aluminium pa den.

Rengdr eventuella insmélta material pa
ytan omedelbart.

Sadana kérl ska inte anvandas for att
forvara mat heller.

¢ Anvand bara kastruller och karl med
plan botten.

¢ Placera ratt mang mat i kastrullerna
och pannorna. Detta goér att du inte

behdver utféra nagon rengoring |
onddan genom att forhindra att nagot
kokar 6ver.
Placera inte lock pa plattorna.
Placera karlen pa ett satt sé att de ar
centrerade dver plattan. Nar du vill
flytta karlet frén en platta till en annan
ska du lyfta i det och placera det pa
plattan istéllet for att dra i det.

Kastrulival

¢ Glaskeramikytan ar varmebestandig
och péaverkas inte av stora
temperaturskillinader.

¢ Anvand inte glaskeramikytan som en
forvaringsplats eller skérbrada.

e Anvand bara kastruller och pannor
med maskinbehandlad botten. Skarpa
kanter orsakar repor pa ytan.

Stank kan skada
keramikytan och
orsaka brand.

Anvand inte kérl
med konkav eller
konvex botten.

Anvand bara
kastruller och
pannor med plan
botten. De
sékerstaller
enklare
varmeoverforing.

"Kokningsbeteendet kan variera
beroende pa kokkarlstyp, storlek pa
kokkarlet och storleken pa
tillagningszonen, for ett mer homogent
kokningsbeteende kan ett steg storre
tillagningszoner anvandas. Att anvanda
en storre tillagningszon har ingen negativ
inverkan pé energifororukningen for
induktionshéllen, eftersom varmen
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endast skapas i den relevanta

kokkérlsarean.”

Fér induktionshéllar ska du bara

anvanda karl som passar for

induktionstillagning.

Kastrulltest

Anvand foljande metoder for att testa

om kastrullen & kompatibel med

induktionshéallen eller inte.

1.Kastrullen ar kompatibel om
undersidan héller en magnet.

2.Karlet &r kompatibelt om"="det inte
blinkar nar du placerar det pa plattan
och startar héllen.

Du kan anvénda stél, teflon eller

alumium i kérl med speciell

magnetbotten som innehéller etiketter

eller varningar som indikerar att kérlet &r

kompatibelt med induktionstillagning.

Glas- och keramikkarl, kastruller och karl

i rostfritt stél med alumiumbotten utan

magnetfunktion ska inte anvandas.

Fokuseringssystem for karlidenti-

fiering

Vid induktionstillagning ska bara det

omrade som tacks av kéarlen pa den

relevanta plattan aktiveras. Karlets

Valja en platta som passar for kirlet

botten identifieras direkt av
induktionssystemet och bara den har
zonen varms automatiskt. Tillagningen
avbryts om kaérlet lyfts fran plattan under
tilagningen. Den valda plattan och "I"-
symbolen blinkar altemerat.

Saker anvandning

Valj inte hdga varmenivaer nar du ska
anvanda ett kérl i exempelvis teflon utan
olja eller med mycket lite olja.

Placera inga metallféremal, sésom
gafflar, knivar eller karlskydd pé héllen,
eftersom de blir heta.

Anvand aldrig aluminiumfolie for
tillagningen. Placera aldrig mat som har
virats in i aluminiumfolie péa plattorna.

Om det finns en ugn under héllen
och den gar kommer sensorerna i
hallen att minska tillagningsnivan
eller stinga av ugnen.

Nar hallen ar pa ska du halla
foremal med magnetfunktion,
exempelvis kreditkort och
kassetter, borta fran hallen.

Stor tillagningszon

@ 28-32

224 cm @21 cm

Normal tillagningszon
@18 cm

Liten tillagningszon
9 14,5-15cm

Stor tillagningszon
e Passar karlet automatiskt.

e Distribuerar effekten perfekt. automatiskt. tillagning (séser,
e Erbjuder utmarkt e Distribuerar effekten krémer)
varmeférdelning. Anvands for perfekt. e Anvands for att

att tilaga ratter, sdsom stora
pannkakor eller stora fiskkakor.

Normal tillagningszon
e Passar karlet

e Erbjuder utmarkt
varmefordelning.
Anvands for alla
typer av matlagning.

Liten tillagningszon
* Anvands for langsam

forbereda sméa
portioner eller
portioner baserat pa
antal personer.
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Anvanda hallen

Tappa inga foremal pa héllen.
Aven smé féremal, exempelvis en
saltstroare, kan skada héallen.
Anvand inte hallen om det finns
sprickor i den. Vatten kan lacka in
genom sprickoma och orsaka
kortslutning.

Vid eventuell skada pa ytan
(exempelvis repor) ska du sla av
produkten direkt for att minimera
risken for elektrisk kortslutning.

Kontrollpanel

Specifikationer
Pa&/Av-knapp
Temperaturinstallning/dkande
timer

(5 Temperaturinstalining/minskande
timer

. o

a Knapplas

vy Sl p&/av timer

51 Knapp fér val av framre vanster
platta

DLj Knapp for val av bakre vanster

platta

Knapp for val av bakre hoger

platta

Knapp for val av framre hoger

platta

6] [d

Bilderna och illustrationerna ar
endast till i beskrivande syfte.
Faktiska displayer och funktioner
kan variera beroende pa modell
av hallen.

Den har produkten styrs med en
pekkontrollspanel. Varje &tgard du
gor pé pekkontrollen bekraftas av
en horbar signal.

Hall alltid kontrollpanelen rena och
torr. Fuktiga och smutsiga ytor
kan orsaka felfunktion.

Sitta pa hillen

1. Tryck pa "@" knappen pa
kontrollpanelen.

"0" symbolen visas pa alla plattors

Om ingen anvandning sker inom
20 sekunder atergar hallen
automatiskt till standby-lage.

Stinga av hiéllen
1.Tryck pa "Or knappen pa
kontrollpanelen.

Hallen kommer att stdngas av och

aterga till standby-lage.
"H" eller "h" visas péa plattans
display nar héllen ar avstangd
indikerar att hallen fortfarande &r
varm. Ror inte vid plattorna.

Restvarmeindikator

"H" symbolen visas pa plattans skarm
nar hallen ar avstangd indikerar att
héllen fortfarande ar varm och kan
anvandas for varmhalining av en liten
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mangd mat. Den har symbolen
omvandlas strax til "h" som stéar for
mindre varmt.

N&r strommen slas av tdnds inte
indikatorn fér restvéarme och
anvandaren varnas inte for heta
plattor.

Sla pa plattor

. Or att sla pa

héllen.

2.Tryck péa valknappen for plattan du vill
sld pa.

"0" symbolen visas péa plattans display

och den berdrda displayen lyser starkare.

Om ingen anvandning sker inom
20 sekunder atergar hallen
automatiskt till standby-lage.

Stilla in temperaturniva

Pa nivaer fran 1 till 7 kan vattnet
eller oljan i karlet koka eller
stoppa. Detta kan leda
anvandaren att tro att produkten
slds pa och av intermittent. Detta
fall, som férekommer framfér allt
nar vatten- eller oljenivan ar lag, ar
inte ett fel; det ar s& som
produkten fungerar.

Tryck pa @ eller @ knappen for att
stélla in temperaturnivan mellan "1" och
"9" eller "9" och "1".
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Den yttre delen av
tillagningszonen (av
induktionshallstyp) pa 280 mm
(om produkten ar utrustad med
en sadan) aktiveras endast om en
kastrull stor nog att tacka
tillagningszonen placeras pa
tillagningszonen och temperaturen
ar satt till en niva hogre an 8.

Sla av plattor:

En vald platta kan stangas av pa 3 olika

satt:

1.Genom att |&ta temperatumivan falla
till 0"
Du kan sténga av plattan genom att
sénka temperaturinstéliningen till "0"
laget.

2.Genom att trycka pa dem relevanta

plattans symbol Q)" under en
langre tid
Sténg av plattan genom att trycka pa
den relevanta symbolen ?J under en
langre tid tills temperaturlaget sanks il
IIOII .
3.Genom att anvanda avstangningen
pé timer laget for vald platta.
Nar tiden &r dver kommer timern att
stdnga av plattan som é&r tilldelad den.
"0" eller "00" kommer att visas pa
relevant display.
Dessutom hors ett ljudalarm nar tiden
ar over. Tryck pa valfri knapp pa
kontrollpanelen for att tysta ljudlarmet.
Hog effekt (booster)
(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns pé din produkt.)
For en snabb uppvarmning kan du
anvanda dig av snabbstart funktionen
“P”. Denna funktion &r inte avsedd att
anvandas vid en langre koktid.
Snabbstart funktionen finns inte alltid
tillganglig pa alla plattor.



Att sla pa High Power Snabbstart

1.Tryck p& knappen "D" for att sla pa
héllen.

2.Valj 6nskad platta genom att trycka péa
knapparna for plattan.

3.Tryck pa ") eller @ knappen tills

4.Nér plattan star pa lage
@ knappen en gang for att stalla in
plattans temperartur till "P".

Att sla av High Power Snabbstart

e For att sld av snabbstartsfunktionen,

tryck pa @ och satt temperaturen
pa lage "9".
Plattan slar av snabbstartsfunktionen
och fortsatter att vara paslagen péa
lage"9".

¢ Du kan s&nka temperatumivan genom

att trycka pé& "\2" eller stanga av den

helt genom att sénka temperaturlaget
till "O".

Knapplas

Du kan aktivera knapplaset for att

undvika att andra funktionerna av

misstag nér hallen anvands.

Aktivera knapplas

1.Tryck pa knappen "O" for att sla pa
héllen.

2.Tryck pa € och ") knappama
samtidigt for att sla pa knapplaset.

» Knapplaset kommer att slas pa och en

punkt pa symbolen [@] kommer att
téndas.

Om du stéanger av héllen néar
knapparna &r lasta kommer
knapplaset att aktiveras nésta
gang du slar pa héllen igen.
Knapplaset maste avaktiveras for
att kunna anvanda hallen.

Avaktivera knapplas

1.N&ar knapplaset &r paslaget, tryck pa
@ och @ knapparna samtidigt.

» Knapplaset kommer att slas av och en

punkt pa symbolen El kommer att

slockna.

Barnlas

Du kan skydda hallen fran att anvandas

oavsiktligt for att forhindra att barn satter

pa plattan. Bamlaset kan bara aktiveras

och avaktiveras i standby-lage.

Sla pa barnlaset

1.Tryck pa "@" knappen for att sla pa
héllen.

2.Tryck pa (O och " knappama
samtidigt. Efter “pip” signalen tryck pa
(O for att sl pa barnlaset.

» Bamlaset kommer att slés pa "L"

symbolen kommer att visas pa alla

plattors displayer.
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1.Nér knapplaset &r paslaget, tryck pa
"@" knappen for att sl& pa hallen.

2. Tryck pa """ och "\ knappama
samtidigt. Efter “pip” signalen tryck pa

" for att sla av barnlaset.

» Bamlaset kommer att slas av och "L"

symbolen kommer att slockna pa alla

plattors displayer.

Timerfunktion

Den hér funktionen forenklar tillagningen

for dig. Det ar inte nddvandigt att se Hill

ugnen under tillagningsperioden.

Tillagningszonen sténgs av automatiskt i

slutet av den tid du har valt.

Aktivera timern

1.Tryck p& knappen "D for att sla pa
héllen.

2.Valj 6nskad platta genom att trycka péa

__knapparna for plattan.

3.Tryck pa @ eller @ knapparna 6
att stélla in dnskat temperaturlage.

4. Tryck pa "\J" knappen for att sla pa
timern.

"00" symbolen kommer att tdndas pa

plattans display och ett kommatecken

kommer att lysa pa den valda plattans

display.
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Bakre hoger och vanster
plattornas displayer fungerar som
tidsvisare nar timern &r paslagen.

5.Tryck pa @ eller @ knapparna for
att stélla in dnskad tid.

Timern kan bara stéllas in fér
plattor som redan ar paslagna.

Upprepa atgérderna ovan for
andra plattor for vilka du vill stalla
in timern.

Timern kan inte justeras om inte
plattan och temperaturvéardet for
plattan véljs.

Nar du véljer en platta med
instélld timer, kan du se
aterstédende tid genom att trycka

pa D) knappen igen.

Avaktivera timern

$a fort den installda tiden &r dver slas

héllen automatiskt av och avger en

judsignal.

Tryck pé valfri knapp for att tysta

ljudsignalen.

Sla av timers tidigare

Om du slér av timern tidigare fortséatter

héllen arbeta med den instéllda

temperaturen tills den stangs av.

1.Valj den platta du vill sl& av.

2.Tryck pa o knappen for att sla pa
timern.

3.Tills"00" visas pa timer skarmen, tryck
pa (O for att stélla in vérdet "00".

Punktformat ljus visas pa den relevanta

plattans display och timerns display



kommer att stdnga av sig sjélv. helt efter
att ha blinkat under en tid slas timem av.

Anvianda induktionsplattorna pa
ett sdkert och effektivt satt
Funktionsprincip: Induktionshallen
varmer upp karlet direkt. Darfér finns det
manga fordelar jamfért med andra typer
av hallar. Den arbetar effektivare och
hallens yta hettas inte upp.
Induktionshéllen ar utrustad med ett
Overlagset sakerhetssystem som ger dig
maximal anvandarsékerhet.

Din héall kan vara utrustad med
induktionsplattor med en diameter
av 145, 180 och 210-280 mm
beroende pa modell. Genom
induktionsfunktionen kanner
plattorna av varje kéarl som
placeras pa dem. Energin bildas
bara pa de stallen dar karlet har
kontakt med plattan och darmed
minimeras energiforbrukningen.

Begransningar for driftstid
Hallkontrollen ar utrustad med en
driftstidsbegransning. Néar en eller flera
plattor lamnas oavsiktligt avaktiveras
plattan efter en viss tidsperiod (se tabell
1). Om det finns en timer tilldelad plattan
slas &ven timerdisplayen av senare.
Driftstiden beror pa den valda
temperaturinstéllningen. Maximal
anvandningstid anvands med den har
temperaturnivan.

Plattan kan startas om av anvandaren
efter att den har slagits av automatiskt
enligt beskrivningen ovan.

Tabell 1: Driftstidsgranser

AN |O
(G2l [l (o) (o] (@]

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minuter
P (Snabbstart) 5-10 minuter (%)
(*) Hallen faller till niva 9 efter 5
minuter

Overhettningsskydd
Hallen ar utrustad med en sensor for att
sakerstélla skydd mot dverhettning.
Foliande maste beaktas vid dverhettning:
¢ Den aktiva plattan kan slas av.
¢ Den valda nivan kan falla. Det har
forhallandet gér dock inte att se pa
indikatorn.
Sakerhetssystem for overkokning
Hallen ar utrustad med ett
sakerhetssystem for dverkokning. Om
det &r nagot som kokar 6ver pa
kontrollpanelen stanger systemet av
strommen omedelbart och slér av héallen.
"F"-vamingen visas pa displayen under
den har perioden.
Exakt strominstallning
Induktionshallen reagerar direkt, som ett
svar pé& anvandningsprinciperna. Den
andrar effektinstaliningarna mycket
snabbt. Alltsa kan du undvika att ett
kokkarl (innehallande vatten, mjolk eller
dylikt) kokar Gver dven nér det ar pa vag
att gora det.
Ljud
Anvandare kan héra ljud vid
matlagning
Vid anvandning av héllen kan vissa ljud
uppstéa beroende pa basmaterialet i
tillagningskarlen. Dessa ljud &r en normal
del av induktionstekniken. Detta &r inte
ett fel.
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Modjliga typer av ljud och orsaker:
Flaktljud

Hallen har en flakt som aktiveras
automatiskt i enlighet med produktens
temperatur. Flakten har olika korivaer
och i enlighet med temperaturen
aktiveras den pa olika nivaer.

Lagt brusande ljud som
transformatordrift

Detta ar induktionsteknikens natur.
Eftersom varmen 6verfors direkt till
kokkérlen kan det vara uppsta ett
surrande ljud beroende pa materialet i
kokkarlet. Darfor kan anvandaren hoéra
olika ljud med olika kokkar.
Knéppande

Det kan uppsté ett kndppande ljud vid
matlagning. Detta beror p& materialet
och konstruktionen av kokkérlsbasen.
Om kokkarlet ar tillverkat i flera olika
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skikt med olika material kan det
forekomma knéppande ljud.

Visslande ljud

Det kan uppsta visslande ljud vid
tillagning pa tva kokplattor pa samma
sida av hallen med olika
temperatumivaer.

Tomt kokkérl

Ljud kan horas om ett tomt
tillagningskarl hettas upp. Nar du lagger i
vatten eller mat kommer ljudet att klinga
av.

Om ytan pé pekkontrollspanelen
ar exponerad for stora mangder
angor kan hela kontrollsystemet
avaktiveras och avge felsignaler.

Hall ytan pa pekkontrollspanelen
ren. Felaktig anvandning kan
observeras.



B Underhall och rengéring

Allman information

Produktens servicelivslangd dkar och
vanliga problem minskar i omfattning om
produkten rengérs med jamna
mellanrum.

Koppla fran produkten fran
stromkaéllan innan du pabdrjar
underhall och rengéring.

Du kan fa en elektrisk stot!

Lat produkten svalna fore
rengdring.

Heta ytor kan orsaka
brannskador!

¢ Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. Péa detta satt &r det
mojligt att enklare ta bort
tillagningsrester genom att undvika att
de branns in nasta gang apparaten
anvands.

¢ Inga speciella rengdringsmedel
behovs for rengodring av produkten.
Anvand varmvatten med diskmedel,
en mjuk trasa eller svamp nar du
rengdr produkten, och torka den
sedan med en torr trasa.

e Se alltid till att dverskottsvétska torkas
bort ordentligt efter rengdring och att
eventuellt spill omedelbart torkas torrt.

¢ Anvand inte rengdringsmedel som
innehaller syra eller klor nar du rengér
rostfria ytor eller inox-ytor och
handtaget. Anvand en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) fér att torka
dessa delar rena, var noga med att
torka i en riktning.

Ytan kan skadas av vissa
rengdringsmedel.

Anvand inte aggressiva
rengdringsmedel, skurpulver/-
mjolk eller nagra vassa foremal
under rengéring.

Anvand inte angrengorare for att
rengdra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

Rengora héllen

Glaskeramikyta

Torka av glaskeramikytan (vitrokeramik)
med kallt vatten och var noggrann, sa
det inte ligger kvar négra rester av
rengdringsmedel. Torka med en mjuk
trasa. Rester kan orska skada péa
glaskeramikytan nar du anvander héllen
nasta gang.

Intorkade rester pa glaskeramikytan
(vitrokeramik) ska under inga
omstéandigheter skrapas bort med
rakblad, stalull eller liknande verktyg.
Aviagsna kalciumflackar (gula flackar)
med en liten mangd kalkborttagning,
sésom vinager eller citronsaft.

Om ytan ar kraftigt smutsig ska du
applicera rengéringsmedlet med en
svamp och vanta tills det har
absorberats véal. Rengdr sedan ytan pa
héallen med en fuktig trasa.

Mat innehallande socker socker
och sirap méaste avlagsnas direkt
utan att vanta pa att ytan ska
svalna. Annars kan
glaskeramikytan skadas
permanent.

Over tid kommer fargen pé konturer och
detaljer att blekas. Detta paverkar inte
enhetens funktion.

Det &r normalt att fargen med tiden
bleks pa glaskeramikytan och detta &r
inte ett fel.
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[§ Felsokning

Det kommer metalliska oljud under uppvarmning och nedkylning.

e Nar metalldelarna varms upp kan de dka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta
beror inte pa ndgot fel,

Produkten fungerar inte.

e Huvudsakringen ar defekt eller har gatt. >>> Kontrollera sakringama i
sékringsboxen. Byt eller aterstill dem vid behov.

¢ Produkten &r inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera
strémanslutningen.

e Om displayen inte tands nar du slar pa héllen igen. >>> Koppla fran enheten vid
kretsbrytaren. Vénta i 20 sekunder och koppla sedan in den igen.

e Overhettningsskyddet ar aktivt. >>> L4t héllen svalna.

¢ Tillagningskarlet ar inte lampligt. >>> Kontrollera karlet.

Symbolen "1 visas pa displayen for plattan.

¢ Du har inte placerat kérlet pa den aktiva plattan. >>> Kontrollera om det finns ett
kérl pa plattan.

o Karlet ar inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om
tillagningskarlet &r kompatibelt med induktionshallen.

* Tillagningskarlet &r inte ratt placerat eller nedre ytan pa kérlet &r inte tillrackligt
bred for tillagningsplattan. >>> Valj ett tillrackligt brett kérl och placera kérlet rakt
over plattan.

e Tillagningskarlet eller plattan &r éverhettad. >>> Lat dem svalna.

Den valda plattan sténgs plotsligt av under anvindning.

e Tillagningstiden for den valda plattan kanske ar slut. >>> Du kan stélla in en ny
tillagningstid eller sluta med tillagningen.

e Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> L&t héllen svalna.

o Ett foremal kan tacka pekkontrollpanelen. >>> Ta bort objektet pa panelen.

Karlet blir inte varmt dven om plattan ar pa.

o Karlet ar inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om
tillagningskarlet &r kompatibelt med induktionshallen.

* Tillagningskarlet &r inte ratt placerat eller nedre ytan pa kérlet &r inte tillrackligt
bred for tillagningsplattan. >>> Valj ett tillrackligt brett kérl och placera kérlet rakt
over plattan.

Kontakta ett auktoriserat
serviceombud eller den
aterforséljare som salde
produkten till dig, om du inte kan
|6sa problemet med hjélp av
instruktionema i det har avsnittet.
Forsok aldrig att reparera en
defekt produkt pa egen hand.
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